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CAPITULOI
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CAYLLOMA
RUC N° . 20198033414

Domicilio legal - PLAZA DE ARMAS N° 104 — CHIVAY

Teléfono: . 054-531023

Correo electronico: : gerencia-municipaI@municaylloma.gob.pe

1.1. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la CONTRATACION DE ADQUISICION DE

ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA EL PACIENTE
AMBULATORIO CON TUBERCULOSIS Y FAMILIA (PANTBC), DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE

CAYLLOMA.
item Descripcion Unidad | Cantidad
% de
% medida
A °IA'§ | LECHE EVAPORADA ENTERA DE 410 GR GR 4500 LATAS

Il MAiZ PARA MOTE PELADO - EN PRESENTACION DE BOLSAS DE 4 KG 1200 KILOS
KG

] QUINUA BLANCO PERLADA - EN PRESENTACIONES DE BOLSAS KG 600 KILOS
DE 2 KG

IV | AZUCAR RUBIA DOMESTICA — EN PRESENTACION DE BOLSAS DE KG 1500 KILOS
5 KG

\ ARROZ PILADO SUPERIOR EN PRESENTACION DE BOLSAS DE 5 KG 4500 KILOS
KG
CHUNO NEGRO — EN PRESENTACION DE BOLSAS DE 4 KG KG 1200 KILOS

FICHAS TECNICAS DE LOS PRODUCTOS

Las Fichas técnicas estan especificadas en el ANEXO N° 1

Productos Precio
s Referencial
/ ° o 4-ECHE EVAPORADA ENTERA DE 410 GR 3.50
/:;’ MAIZ PARA MOTE PELADO — EN PRESENTACION DE BOLSAS DE 4 9.50
\:; o :C')QUINUA BLANCO PERLADA — EN PRESENTACIONES DE BOLSAS 13.20
T, i DE 2 KG
h ’9 A | AZUCAR RUBIA DOMESTICA — EN PRESENTACION DE BOLSAS DE 3.50
h ‘| 5 KG
ARROZ PILADO SUPERIOR EN PRESENTACION DE BOLSAS DE 5 3.50
KG
“NCHUNO NEGRO - EN PRESENTACION DE BOLSAS DE 4 KG 10.50
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1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

La presente adquisicion se realizaré con Fuente de Financiamiento de Recursos Ordinarios
correspondiente al Presupuesto transferido del afio 2020 para el PCA.

1.5. CONDICIONES DEL SUMINISTRO
Los alimentos se transportaran en vehiculos de uso exclusivo y debidamente acondicionado acorde a
cada uno de los productos.
El plazo de entregas de los productos sera de cinco (05) dias calendarios, contados partir de la fecha
de la suscripcion del contrato o la notificacion de la orden y su ejecucion sera exclusivamente con la
Municipalidad Provincial de Caylloma, debiendo entregar el postor ganador los insumos en el Almaceén
Central de Programas Sociales de la Municipalidad Provincial de Caylloma, sito en la Plaza de Armas
N°104 de la Ciudad de Chivay de la Provincia de Caylloma del Departamento de Arequipa para |0 cual
el proveedor asumira los costos y medio de transporte adecuados.
Los bienes seran entregados cada mes de acuerdo a la cantidad requerida previamente por el area
usuaria de la Municipalidad Provincial de Caylloma y en los casos en que la cantidad del producto no
es muy significativa sera entregada en una sola armada.

1.6. FORMA DE PAGO

El pago se realizara de acuerdo al cronograma establecido, una vez entregado el producto; el
proveedor debe presentar de inmediato la solicitud de pago, con el que se iniciara el tramite para el
pago correspondiente previa presentacion de los siguientes documentos:

% Factura

% Guia de Remision — Remitente _

% Certificados Organolépticas, Fisico, Quimicas y Microbioldgicas seglin corresponda a
cada bien.

% Informe de Conformidad del Area Usuaria.

1.7. CARACTERISTICAS DE LOS POSTORES

1.7.1. Los postores, son persona natural o juridica dedicada a la actividad agricola que
desarrolla sus actividades productivas dentro de la limitacion geografica de la
Provincia de Caylloma y cumplan con las condiciones sefialadas en el Reglamento
N°27767.

172, Podran intervenir como postores, los pequefios agricultores de QUINUA BLANCA
PERLADA, AZUCAR RUBIA DOMESTICA, ARROZ PILADO SUPERIOR, MAIZ
PARA MOTE PELADO, LECHE EVAPORADA ENTERA de la Provincia de Caylloma
y de la Region de Arequipa, en forma individual, agrupada a través de sus
organizaciones de base o empresas de productores.

1.7.3. La condicion de pequefio agricultor debera ser acreditada mediante certificacion

emitida por la Direccion Regional Agraria y/o Agencia Agraria correspondiente para

este proceso convocado por la Municipalidad Provincial de Caylloma.

La vigencia de ese certificado de pequefio agricultor sera de doce (12) meses desde

la fecha de su emision. En caso, que el certificado de pequefio agricultor consigne de

prioridad de vigencia otorgado por la Direccion Regional de Agricultura prevalecera
esta.

Los postores seleccionados deben garantizar ante la comision la totalidad del

producto ofertado a la Municipalidad Provincial de Caylloma mediante la cual se

validara mediante una declaracion jurada debiéndose tener en su almacén el
producto ofertado antes de la suscripcion del contrato.

La presentacion para agrupaciones no tendra limite de integrantes.

No se permite la participacion en forma individual o agrupada de un agricultor que

interviene como integrante de una organizacion de base o empresa de productores.

Podran intervenir como ofertantes los agricultores que hayan recabado sus bases

personalmente o a través de la carta poder legalizada notarialmente.

No esta permitido LA CONCERTACION DE PRECIOS DE SUS PROPUESTAS entre

los postores, asi mismo no esta permitido que los postores estén concertando precios
horas antes de la presentacion de sus propuestas.
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1.7.10. Las organizaciones o empresas de productores que participan en este proceso
deberan acreditar como la partida registral de la constitucion de la asociacion y/o
empresa vigente emitida por registros publicos.

1.7.11. Cuando el postor oferta en forma de organizacion de base o empresa de productores

se presenta al acto publico a través de su representante legal de forma indelegable.

Los postores podran presentar sus propuestas a todos los items requeridos.

Los postores en este proceso de adquisicion, no deben haber cometido

incumplimiento de contrato en la entrega de los productos, estar sancionados o

suspendidos con esta y/o otras municipalidades o entidades publicas, de ser asi

quedaran automaticamente descalificados, previa verificacion en el organo rector
correspondiente 0 mediante informacion obtenida por la entidad que convoca.

1.7.14. Los postores en este proceso de adquisicion NO DEBEN HABER QUEDADO
DESCALIFICADOS DE DOCUMENTOS en procesos similares con esta u ofra
municipalidad o entidad publica, de ser asi quedaran automaticamente
descalificados, previa verificacion en el organo correspondiente o mediante
informacién obtenida por la entidad que convoca.

1.7.15. Los postores entregaran sus propuestas en sobre cerrado y rotulado identificandolo
segun el producto que ofertan: QUINUA BLANCA PERLADA, AZUCAR RUBIA
DOMESTICA, ARROZ PILADO SUPERIOR, MAiZ PARA MOTE PELADO, LECHE
EVAPORADA ENTERA, CHUNO NEGRO.

1.7.16. Todos los postores para ser proveedores del estado deberan contar con:

e Registro unico de contribuyentes (RUC).

e Tener la inscripcién vigente en el capitulo bienes del Registro Nacional de
Proveedores (RNP), asociado al RUC.

e No estar en el registro de proveedores inhabilitados para contratar con el
Estado.

e No encontrarse suspendido para contratar con el Estado.

e No tener impedimentos para participar en el PROCEDIMIENTO.

o El ubigeo geografico (region, provincia y distrito) registrado en la opcion
“registro” de los catalogos, debe ser el mismo al declarado como domicilio fiscal
en el registro administrado en la Superintendencia Nacional de Aduanas y de
Administracion Tributaria (SUNAT).

o No contar con deudas que registren la categoria “pérdida” en ninguna de las
categorias de clasificacion crediticia del deudor de la cartera de créditos, en el
registro administrado por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP.

e Estar en el registro administrado por la Superintendencia Nacional de Aduanas
y de Administracion Tributaria (SUNAT). También el proveedor debera
encontrarse cémo contribuyente “activo” y con condicién de contribuyente
“habido”. Efectuar el depésito por concepto de garantia de cumplimiento antes
de la fecha de suscripcion automatica del Acuerdo, conforme a las
consideraciones establecidas en el Procedimiento para la Implementacion de
los Catéalogos Electrénicos de Acuerdo Marco.
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1.8. DOCUMENTACION

Documentos para la admision de la oferta

a) Declaracién Jurada de Datos del Postor. (Anexo N° 2)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

El certificado de vigencia de poder expedido por registros publicos no debe tener
una antigiedad mayor de treinta (30) dias calendario a la presentacion de
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ofertas, computada desde la fecha de emisién.
c) Declaracion Jurada del Comportamiento del Postor. (Anexo N° 3)
d) Declaracion Jurada de Cumplimiento de las Especificaciones Técnicas (Anexo N° 4)
e) Declaracion Jurada de Plazo de Entrega. (Anexo N° 5)1
fy  El precio de la oferta en soles y el detalle de precios unitarios, solo cuando el
procedimiento de seleccion se haya convocado por dicho sistema. Asi como el

monto de la oferta de la prestacion accesoria, cuando corresponda. (Anexo N°
6).

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos

(2) decimales.

Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de
Calificacion”.

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcion en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

1.9.DEL ROTULADO:

a) Nombre o denominacion del producto.
b) Pais de fabricacion.
c) Si el producto es perecible:

c.1 Fecha de vencimiento.

c.2 Condiciones de conservacion.

c.3 Observaciones.

c.4 Registro Sanitario.
d) Contenido neto del producto, expresado en unidades de masa o volumen, segun
corresponda.
e) En caso de que el producto, contenga algin insumo o materia prima que represente algun
riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado.
f) Nombre y domicilio legal en el Peru del fabricante o importador o envasador o distribuidor
responsable, segun corresponda, asi como su nimero de Registro Unico de Contribuyente
(RUC).
g) Advertencia del riesgo o peligro que pudiera derivarse de la naturaleza del producto, asi
como de su empleo, cuando estos sean previsibles.
h) El tratamiento de urgencia en caso de dafio a la salud del usuario, cuando sea aplicable.

En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servird

también para acreditar este factor.
Dicho documento se tendra en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.
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1.10. CALENDARIO DEL PROCESO DE ADQUISICION

ETAPA

FECHA

CONVOCATORIA

FORMULACION DE
CONSULTAS

DEL 6 AL 13 DE MARZO DEL
2020

LUGAR/ MEDIO

°

Publicacion en la Pag. Web de la Municipalidad Provincial

de Caylloma.
Publicacion en las vitrinas de la Municipalidad Provincial
de Caylloma.
Publicacion en las vitrinas de la Direccion Agencia Agraria
de Caylloma.

Publicacion en un medio de comunicacion local.
Publicacién en medios de comunicacion Regional como
Diarios, Radioemisoras y Televisoras.

ABSOLUCION DE CONSULTAS

DEL 16 AL 18 DE MARZO

Publicacion en la Pag. Web de la Municipalidad Provincial
de Caylloma.
Comunicacion escrita via email a cada uno de los
postulantes.

RECEPCION, APERTURA Y
EVALUACION DE PROPUESTAS
TECNICAS.

Salon Consistorial de la Municipalidad Provincial de
Caylloma.

EVALUACION ECONOMICA Y 19 DE MARZO Horas 10:00 a.m
.| OTORGAMIENTO DE LA BUENA
:I"RRO
. RRO.
25 DE MARZO e Municipalidad Provincial de Caylloma.

|22 .
% %J‘%CRIPCION DEL CONTRATO
F =

AL

1.11. PENALIDADES

Articulo 24.- Penalidad

obligaciones.

El contrato establecera las penalidades por incumplimiento parcial o tardio de las

En caso de incumplimiento injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto del
contrato, la Entidad aplicara al contratista la penalidad por cada dia de atraso, hasta por un monto
maximo equivalente al cinco por ciento (5%) del monto contractual que debié entregarse. Esta

penalidad sera deducida de los pagos a cuenta o del pago final.

e

Penalidad diaria = (0.05 x Monto del Contrato)

(F x Numero en dias del plazo)

Donde F (factor) tendra los siguientes valores:

- Para plazos mayores a sesenta (60) dias,

- Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias,

En todos los casos, la penalidad se aplicara y se calculard de acuerdo a la siguiente formula:

F =040
F=0.25

Articulo 25.- Causales de Resolucién del contrato imputables al contratista

El contrato podra ser resuelto si alguna de las partes falta al cumplimiento de sus
(2\obligaciones, en cuyo caso la parte perjudicada deberéa requerirla mediante carta notarial para que las
\S&atisfaga en un plazo no menor a cinco (5) dias calendario, bajo apercibimiento de que el contrato
lcquede resuelto de pleno derecho. :
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Si vencido dicho plazo el incumplimiento continta, la parte perjudicada, resolvera el contrato
mediante la formalidad correspondiente, ya sea en forma total o parcial.

La resoluciéon parcial solo involucrara a aquella parte del contrato afectada por el
incumplimiento y siempre que dicha parte sea separable e independiente del resto de las obligaciones
contractuales, y que la resolucion total del contrato pudiera afectar los intereses de la entidad. En tal
sentido el requerimiento que se efectia deberd precisar con claridad qué parte del contrato quedaria
resuelta si persistiera el incumplimiento. De no hacerse tal precision se entendera que la resolucion
sera total en caso de persistir el incumplimiento.

Si la parte perjudicada es el contratista, la Entidad debera reconocerle en la liquidacion del
contrato la respectiva indemnizacion por los dafios y perjuicios irrogados bajo responsabilidad de la
maxima autoridad administrativa de la Entidad, segun corresponda.

Asimismo, el contrato podra ser resuelto por mutuo acuerdo entre las partes, o por caso
fortuito o fuerza mayor, en cuyo caso debera verificarse el pago hasta la tltima prestacion ejecutada
previa a la resolucion. ;

1.12. SANCIONES

DE LAS SANCIONES
Articulo 29.- Potestad sancionadora del OSCE

La facultad de sancionar a postores y contratistas por infraccion de las disposiciones
contenidas en el presente Reglamento, asi como de las estipulaciones contractuales, corresponde al
OSCE, através del Tribunal.

Articulo 30.- Causales de imposicién de sancion a los proveedores, postores y contratistas

El Tribunal impondra la sancion administrativa de suspension o inhabilitacién a los
proveedores, postores o contratistas que:

a) No mantengan su oferta hasta el otorgamiento de la Buena Pro y, de resultar ganadores,
hasta la suscripcion del contrato; o no suscriban injustificadamente el contrato;

b) Incumplan injustificadamente con las obligaciones derivadas del contrato, dando lugar a
que éste se les resuelva de conformidad con la presente norma;

c) Contraten con el Estado estando impedidos para ello de acuerdo a lo establecido en el
iculo 9 del Texto Unico Ordenado de la Ley de Contrataciones y Adquisiciones del Estado;

= d) Participen en préacticas restrictivas de la libre competencia, segun lo establecido en el
Ar_t é:ulo 10 del Texto Unico Ordenado de la Ley de Contrataciones y Adquisiciones del Estado, previa
| claracion del organismo nacional competente;

e) Realicen subcontrataciones;

f) Presenten documentos falsos o declaraciones juradas con informacion inexacta a la
NEnndad o al OSCE;
GENNCIITS
f Ay,
“c Los postores o contratistas que incurran en las causales establecidas en los incisos c), d), e)

y,.f) precedentes seran sancionados con suspension para contratar con el Estado por un periodo no
enbr de tres (3) meses ni mayor de un (1) afio.

.47 Los postores o contratistas que incurran en las causales establecidas en los incisos a) y b)
~._____précedentes, seran sancionados con suspension para contratar con el Estado por un periodo no
menor a un (1) afio ni mayor de dos (2) afios.

La imposicién de las sanciones es independiente de la responsabilidad civil o penal que
yeda originarse de las infracciones cometidas.

— e e
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Articulo 31.- Obligacién de informar sobre presuntas infracciones

La Entidad esta obligada a poner en conocimiento del Tribunal los hechos que puedan dar
lugar a la aplicacién de las sanciones de suspension o inhabilitacién.

1.13. PROFORMA DEL CONTRATO

CONTRATO DE ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA -MODALIDAD PANTBC

ADQUISICION DE

CONTRATO N2........... -2019-MPC-CHIVAY

Conste por el presente documento la realizacion del Contrato de Suministro de Alimentos para el
Programa de Complementacion Alimentaria — MODALIDAD PANTBC; que celebran de una parte la
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CAYLLOMA, con RUC No 20198033414 con domicilio legal en la

Plaza de Armas N°104- debidamente representada por el GERENTE MUNICIPAL
............... en adelante se le denominarda LA
debidamente

.................... sefialando
; segun poder inscrito en la Partida N°............... Asiento
[\ AR Y e del Registro de Personas Juridicas de Caylloma, a quien en adelante se le

denominard EL POSTOR; en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: OBJETO DEL CONTRATO

Por el presente contrato la Municipalidad Provincial de Caylloma adquiere al POSTOR la cantidad
Lo [T OTORRON , Para consumo humano, segun las especificaciones de calidad y

sanidad Establecidas en el Anexo N2 1 de las Bases, de acuerdo al siguiente detalle:

Descripcion Unidad Cantidad
de
medida

Item

. CLAUSULA TERCERA: OBLIGACIONES DE LOS CONTRATANTES

Los alimentos se transportaran en vehiculos de uso exclusivo y debidamente acondicionado acorde a
cdda uno de los productos.

“El plazo de entregas de los productos sera de cinco (05) dias calendarios, contados a partir de la fecha
de la suscripcion del contrato o la notificacién de la orden y su ejecuciéon serd exclusivamente con la
Municipalidad Provincial de Caylloma, debiendo entregar el postor ganador los insumos en el almaceén
Central de Programas Sociales de la Municipalidad Provincial de Caylloma, sito en la Plaza de Armas
/_,_\\N 104 de la Ciudad de Chivay de la Provincia de Caylloma del Departamento de Arequipa para lo cual el
&Qn‘@“\élﬁ*( cpsteedor asumira los costos y medio de transporte adecuados.

ﬁ f*’“ Les bienes seran entregados en una sola entrega la cantidad requerida previamente por el area usuaria
S ‘,,1 A%, odey Iel Municipalidad Provincial de Caylloma y en los casos en que la cantidad del producto no es muy
3 e
K/ 6

lpo‘ \é’igmﬂcatlva sera entregada en una sola armada.
wd“ “’Bt}rante la ejecucion del contrato, la Entidad implementara los mecanismos de supervision y control
.ﬁe calidad teniendo en cuenta las especificaciones técnicas del producto y las condiciones de su

- entrega y suministro
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CLAUSULA CUARTA: FORMAS DE PAGO.

El pago se realizara de acuerdo al cronograma establecido, una vez entregado el producto; el proveedor
debe presentar de inmediato la solicitud de pago, con el que se iniciara el tramite para el pago
correspondiente previa presentacion de los siguientes documentos:

% Factura

% Guia de Remision — Remitente

< Certificados Organolépticas, Fisico, Quimicas y Microbiolégicas segun corresponda a
cada bien.

% Informe de conformidad del area usuaria.

CLAUSULA QUINTA: PENALIDADES

El contrato establecera las penalidades por incumplimiento parcial o tardio de las obligaciones.

En caso de incumplimiento injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la
Entidad aplicara al contratista la penalidad por cada dia de atraso, hasta por un monto maximo
equivalente al cinco por ciento (5%) del monto contractual que debié entregarse. Esta penalidad sera

deducida de los pagos a cuenta o del pago final.

En todos los casos, la penalidad se aplicara y se calculara de acuerdo a la siguiente formula:
Penalidad diaria = (0.05 x Monto del Contrato)

(F x Numero en dias del plazo)
Donde F (factor) tendra los siguientes valores:

- Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias, F =040
- Para plazos mayores a sesenta (60) dias, F=025

En caso que la penalidad por atraso llegase a alcanzar el cinco por ciento (5%) del monto total del
contrato, la Entidad podré optar por la resolucién del contrato por incumplimiento.

CLAUSULA SEXTA: RESOLUCION DE CONTRATO

El contrato podra ser resuelto si alguna de las partes falta al cumplimiento de sus obligaciones, en
cuyo caso la parte perjudicada debera requerirla mediante carta notarial para que las satisfaga en un
plazo no menor a cinco (5) dias calendario, bajo apercibimiento de que el contrato quede resuelto de

pleno derecho.

//Si vencido dicho plazo el incumplimiento continta, la parte perjudicada, resolvera el contrato
i § 5 i 3
/ mediante la formalidad correspondiente, ya sea en forma total o parcial.

La resolucion parcial sélo involucrara a aquella parte del contrato afectada por el incumplimiento y
siempre que dicha parte sea separable e independiente del resto de las obligaciones contractuales, y
que la resolucion total del contrato pudiera afectar los intereses de la entidad. En tal sentido el
equerimiento que se efectlia debera precisar con claridad qué parte del contrato quedaria resuelta si
lstlera el incumplimiento. De no hacerse tal precisioén se entendera que la resolucién sera total en
q de persistir el incumplimiento.

respectlva indemnizacion por los danos y perjuicios irrogados bajo responsabilidad de la maxima
,autondad administrativa de la Entidad, segun corresponda.
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Asimismo, el contrato podré ser resuelto por mutuo acuerdo entre las partes, o por caso fortuito o
fuerza mayor, en cuyo caso debera verificarse el pago hasta la ultima prestacion ejecutada previa a la
resolucion.

CLAUSULA SEPTIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS

Mediante el recurso de apelacion se impugnan los actos dictados dentro del desarrollo del proceso de
adquisicion. El recurso de apelacion estara dirigido al Presidente de la Comision de Adquisicion,
quien lo elevara a la maxima autoridad administrativa de la Entidad que convoca para su
correspondiente resolucion. Esta competencia es indelegable.

Las apelaciones se interponen al dia siguiente habil del otorgamiento de la Buena Pro y se resuelven
dentro del dia siguiente habil de haber sido interpuestas.

La interposicion de un recurso impugnativo suspende el proceso de adquisicion en el estado en que
se encuentre.

i El Consejo Superior de Contrataciones y Adquisiciones del Estado - OSCE resolvera en ultima

instancia administrativa el Recurso de Revision, para los efectos exclusivos de la presente norma.
Dicho recurso sera admitido conforme a los plazos y requisitos exigidos para la Adjudicacién de
Menor Cuantia, de acuerdo al Texto Unico Ordenado de la Ley de Contrataciones y Adquisiciones del
Estado, su Reglamento y el Texto Unico de Procedimientos Administrativos de OSCE.

Queda establecido que las Bases del proceso de adquisicion no son impugnables.

Solucion de controversias durante la ejecucion del contrato

Ante cualquier controversia que se genere durante la ejecucién de las prestaciones derivadas del
contrato, las partes se someteran a la Jurisdiccion local.

La méaxima autoridad administrativa de la Entidad que convoca, bajo responsabilidad, informaréa a la
Contraloria General de la Republica de todas las adquisiciones efectuadas mensualmente al amparo
de la presente norma, dentro de los 15 (quince) dias primeros dias habiles del mes siguiente de
adjudicada

efial de conformidad, las partes suscriben el presente instrumento, en la Ciudad de Chivay a

S 1 | 6= -8 0 ) B1 | =13 o | RoM—— del afilo Dos mil Diecinueve.

POR LA MUNICIPALIDAD EL PRODUCTOR
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ANEXO N° 1

ESPECIFICACIONES TECNICAS

PRODUCTO: MAiZ PARA MOTE PELADO

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

1.1. Denominacion del Bien : MAIZ

1.2. Tipo de Alimentos : No perecibles

1.3. Grupo de Alimentos : Cereales y Derivados
1.4. Unidad de Medida : Kilogramos (kg)

1.5. Descripcion General: El maiz mote, obtenido de la especie Zea Mays L., es un grano grande,
seco, plano redondeado. Que se encuentra sin cascara.
El maiz mote es obtenido de granos grandes de maiz que se lavan y desinfectan, para ser pelados
y secados. Estos granos se seleccionan y se calibran para ser envasados sin presencia de
impurezas.
Su producciéon procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en las “Guias de Buenas
Practicas de Produccion de Alimentos e Higiene” aprobada con Resolucion Directorial Nro. 154-
2011-AG-SENASA- DIAIA, asi como con la Autorizacion Sanitaria del Establecimiento emitida por
SENASA.

2. CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
2.1. Caracteristicas Organolépticas

. CARACTERISTICAS o
.’Cél‘or SRR Blancb Crembso
Olores y Sabores Caracteristico, exento de olores y sabores anormales.
Aspecto Granos Sueltos, sin grumos.
Impurezas Exento de impurezas de origen animal, incluidos insectos

vivos y/o muertos o en cualquiera de sus estados
biologicos o cualquier otro material extrafio.

‘ Se debe tener un contenido de humedad como maximo del 14.5% segun la NTP 205.011:2009,
Cereales y Leguminosas, Maiz Amilaceo.

Microbiolégicas
Categoria Clase [

- Fuente: R.M. Nro. 591-2008- MINSA. “Norma Sanitaria que establece los criterios Microbiol6gicos
2 ‘de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano” (Criterio
c V).

3. PRESENTACION

3.1. Envase Primario
Sera en envase de polipropileno o polietileno de primer uso, siendo la presentacién 4 kg de Peso
Neto, que sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte.

3.2. Envase Secundario

Sacos de Polipropileno o bolsas de polipropileno o Polietileno de primer uso.
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3.3. Tiempo de Vida Util
Sera 01 afio a partir de la fecha de produccion.

3.4. Rotulado
La informacion minima que debe contener el rotulado del producto es el siguiente:
a) Nombre del producto, indicar ademas “Distribucion Gratuita”, “Prohibida su Venta”.

) Peso Neto del Producto envasado en Kg.

) Nombre y domicilio legal del productor, envasador o distribuidor.

) Numero de Autorizaciéon Sanitaria del establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos Vigente expedido por el SENASA o Numero de
Registro Sanitario de Alimentos vigente expedido por DIGESA.

e) Codigo o Clave del Lote.

Q O T

AN

@‘h\l\g\”’u%’ \\ f) Fecha de Vencimiento.
;%Q &0 ‘é g) Condiciones de Conservacion.
|G \ £ h) Pais de Fabricacion.
\Z/ fin ; ) o

CHN “‘k/ El rotulo debera estar consignado en el envase de presentacion unitaria. Con caracteres de facil lectura, en
""" forma completa y clara. Para la impresion de los rétulos debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario
(no toxica), la que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento ni manipuleo, no se permitira el uso
de stikers autoadhesivos para ninguna informacion del rotulado, ni rotulados con plumon indeleble u otras
tintas que se desprenden con facilidad.

I

4. REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIA

o Copia simple de la Autorizacion Sanitaria del establecimiento dedicado al Procesamiento
Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos vigente expedido por el SENASA.

e Copia del Registro Sanitario de Alimentos vigente expedido por DIGESA, el que debe
corresponder al tipo de envase y peso neto por envase de acuerdo a la Reglamentacion
Sanitaria competente.

o Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga validacién Técnica Oficial al
Plan HACCP, referida a la Linea de Produccion Segun R.M. Nro.449-2006-MINSA o copia
simple de certificaciéon de los Principios Generales de Higiene — PGH, emitida por
DIGESA.

e Original o copia legalizada notarialmente al momento de firma de contrato, de los
certificados o informes de ensayos de los requisitos organolépticos, fisicoquimicos y
microbioldgicos, emitidos por un Organismo de Evaluacion de la Conformidad acreditada
ante INACAL. Se podra aceptar los certificados emitidos por el fabricante del producto,
siempre que cuente con un laboratorio para realizar dichos analisis.

e Copia del certificado de saneamiento ambiental vigente (actividades de desinfeccion,
desinsectacion, desratizacion y limpieza de ambientes realizada a la planta procesadoras
del producto ofertado, almacenes de la planta procesadora, los documentos requeridos
deben ser emitidos por empresa de saneamiento ambiental en conformidad al establecido
en D.S.022-2001 —SA/DM. Si los almacenes de la planta procesadora se encuentran
localizados en la misma planta, bastara con la presentacion de un solo certificado.

Los requisitos microbiologicos deben realizar de acuerdo a lo establecido en la R.M. Nro. 591-
2008-MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiologicos de Calidad
Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano”, donde se
evidencie el cumplimiento de los requisitos establecidos en la Ficha Técnica.

Nota: El Registro Sanitario debe estar vigente desde la fabricacion del producto hasta su
consumo y la Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP a la Autorizacion Sanitaria debe
mantenerse vigente durante el envasado del producto; siendo responsabilidad del proveedor
adquirir productos qua mantengan la vigencia del requisito sefialado en la presente Ficha
Técnica.

\@ﬁd 182

TRANSPORTE
Los alimentos se transportaran en vehiculos de uso exclusivo y debidamente acondicionado para
tal fin. El producto final se dispondréa en el interior del vehiculo evitando el contacto directo con el
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piso, paredes y techo, teniendo cuidado de evitar su rotura y vaciado del contenido durante el
transporte. Los vehiculos de transporte deben limpiarse y desinfectarse antes y después de cada
uso, eliminando olores y elementos indeseables.

6. PLAZO Y LUGAR DE ENTREGA

El plazo de entregas de los productos sera de tres (03) dias calendarios, contados partir de la
fecha de la suscripcion del contrato o la notificacion de la orden y su ejecucion sera
exclusivamente con la Municipalidad Provincial de Caylloma, debiendo entregar el postor ganador
los insumos en el almacén central de Programas Sociales de la Municipalidad Provincial de
Caylloma, sito en la Plaza de Armas N°104 de la Ciudad de Chivay de la Provincia de Caylloma
del Departamento de Arequipa para lo cual el proveedor asumira los costos y medio de transporte
adecuados.

FINALIDAD PUBLICA DEL CONTRATO

Adquirir alimentos para el Programa de Alimentacion y Nutricion para el Paciente Ambulatorio con
Tuberculosis y Familia (PANTBC), de la Municipalidad Provincial de Caylloma, en las mejores
condiciones de calidad, sabor y de economia y que los beneficiarios del programa accedan a un
alimento de calidad y que sea de su agrado.

FORMA DE PAGO

El pago se realizard de acuerdo al cronograma establecido, una vez entregado el producto; el
proveedor debe presentar de inmediato la solicitud de pago, con el que se iniciara el tramite para
el pago correspondiente previa presentacion de los siguientes documentos:

% Factura

Guia de Remision — Remitente

Guia de Remision — Transportista (proveedores de otros Distritos, Provincias o Regiones).
Certificados Organolépticas, Fisico, Quimicas y Microbiolégicas segun corresponda a
cada bien.

K3
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9. PENALIDAD
Segun el articulo 133 del reglamento de la ley de contrataciones con el estado, en caso de retraso
injustificado del contratista en ejecucion de las prestaciones objeto de contrato, la entidad le aplica
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de retraso. La penalidad se calcula de
acuerdo de la siguiente formula:
Penalidad diaria = 0.10 x monto
F x plazo en dias

Donde F tiene los siguientes valores:

i) Para plazos menores o iguales a (60) dias para bienes servicios generales F=0.40

j)  Para plazos mayores a (60) dias, para bienes servicios en general F=0.25

. REPOSICION DEL BIEN
En caso de que el producto enviado no cumpla con las condiciones y caracteristicas fijadas en la
Ficha Técnica del bien tales como el rotulado, peso u otros, el proveedor tendra un plazo de 02
(dos) dias habiles para reponer el bien, debiendo entregar los bienes en el Almacén Central de
Programas Sociales de la Municipalidad Provincial de Caylloma.

1. CRONOGRAMA
Los bienes seran entregados cada tres meses, los primeros dias habiles a partir de la suscripcion
del contrato del 2020 y la cantidad de canastas se coordinara con el area usuaria segun
requerimiento de la GERENCIA REGIONAL DE SALUD — AREQUIPA — CAYLLOMA.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

1.1s
1.2,
1.3.
1.4.
1.5.

Denominacién Técnica
Tipo de Alimentos
Grupo de alimentos
Unidad de Medida
Descripcion General:

Son

- QUINUA BLANCO PERLADA

. No perecibles

: Cereales y derivados

. Kilogramo (Kg)

los granos de quinua sometidos a diferentes procesos
tecnoldgicos obtenidos granos enteros.

2. CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
2.1. Caracteristicas Organolépticas

""t\
B

; MWAUD’V/)

CIy

Requisito

- Especificacion

Sébor yy Olor

De acuerdo a la naturaleza
del producto, exento de
sabores y olores extrafos,
entre otros.

Color De acuerdo a la naturaleza
del producto
Aspecto Granos homogéneos,

granos sueltos, exento de
piedras, insectos vivos o
muertos en cualquiera de
sus estados fisiologicos u
otras materias extrafas.

Requerimiento del PNAEQW

2.2. Caracteristicas Fisico Quimicas

CaracteristSica

| Especificacién

Maximo 12.5

Humedad (%)

Proteina (%) Minimo 10

Cenizas (%) Maximo 3.5

Saponina (*) Ausencia

GRADO 2

Granos enteros (%) Minimo 94

Granos quebrados (%) Maximo 2 NTP 205.062:2014,
Granos dafiados (%) Maximo 0.5 GRAMOS ANP"_“OS'
Granos germinados (%) Maximo 0.5 Quinua, Requisitos.
Granos recubiertos (%) Maximo 0

Granos inmaduros (%) Méaximo 0.7

Granos CONTRASTANTES Maximo 2

(%)

Impurezas totales (%) Maximo 0.3

Piedrecillas en 100 g de Ausencia

muestra

Inse4ctos (enteros, partes o | Ausencia

larvas )

2.3. Caracteristicas Microbioldgicas

- Agente | Categoria | Clase e s G ~ Limite porg
Microbiano | PR [ LG g : : ’
Mohos |2 3 5 2 10° 10°

)
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Fuente: R.M. Nro. 591-2008-MINSA “Norma Sanitaria que establece los criterios Microbioldgicos
de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de Consumo Humano” (Criterio V.1
Granos Secos).

3. PRESENTACION
3.1. Presentacion y envases

Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo a las
siguientes caracteristicas:

Envase Tipo Material Capacidad
Envase Primario Bolsa Polietileno (PE) o Hasta 1/2 kg
Polipropileno

Biorientado (BOPP)
billaminado o
Trillaminado o
Polipropileno (PP)

Envase Secundario Bolsa Bolsa de polietileno

de alta densidad

(PEAD) Establecido por el
Embalaje (opcional) Caja Carton corrugado fabricante
(*) Bolsa Bolsa de polietileno

de alta densidad
(*) el embalaje es utilizado para fines de transporte y distribucién.

3.2. Vida util
Debera ser minimo de 01 afio a partir de la fecha de produccion.

3.3. Rotulado

El rotulado debe contener la siguiente informacion minima:

- Nombre del producto

- Pesoneto

- Nombre o razédn social y direccion del productor

- Nombre o razédn social y direccion del fraccionador y/o envasador.

- Fecha de vencimiento.

- Condiciones de conservacion

- Numero de autorizacion sanitaria de establecimiento dedicado al procesamiento primario
de alimentos agropecuarios primarios.}

- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento o nimero
de lote.

El rotulado debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma
castellano, con caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e
indeleble. EI mismo que no debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no
debe inducir a engafio al consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para
ninguna informacion del rotulado, que pretenda reemplazar la informacién consignada en el
rotulado original, en ninglin caso, a excepcion de lo dispuesto por la autoridad sanitaria
competente, siempre que no se refiera a la composicion original del producto y cuya
disposicion no reemplace ni oculte la informacion del rotulado original.

Ao 4 REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

» 4.1. Copia simple de la autorizacion sanitaria de establecimiento dedicado al procesamiento
primario de alimentos agropecuarios y piensos, expedido por el SENASA, vigente durante el
periodo de atencion.

4.2. Original o copia expedida (no copia simple) o copia legalizada notarialmente del certificado o
informe de inspeccion de lote, emitido por un organismo de inspeccién acreditado ante




/ MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CAYLLOMA \
LEY N°27767 DEL PROGRAMA NACIONAL COMPLEMENTARIO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA

INACAL-DA. El mismo que debe adjuntar original o copia de los informes de ensayo de las
caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas y microbiolégicas establecidas en las
especificaciones técnicas del producto (por cédigo de lote y presentacion), realizada por un
laborato9rio de ensayo acreditado por el INACAL — DA.

Los certificados o informes de inspeccion deben especificar que el muestreo se realiza de
acuerdo a la NTP ISO 2859-1, nivel de inspeccion especial S4, plan de muestreo simple para
inspeccién normal y LCA 0.65 (para efecto de extraccion de la muestra). Los ensayos se
realiza considerando lo siguiente:

Analisis Organoléptico y fisico quimico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos organolépticos y fisicos quimicos es por
una via.

Analisis Microbiolégico

El nimero de unidades de muestra para los ensayos microbiolégicos debe ser de acuerdo al
pan de muestreo establecido en la norma sanitaria que establece los criterios microbiolégicos
de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano aprobado
por Resolucion Ministerial N|1591-2008/MINSA, No se permite compositor, salvo indicacion
expresa en la norma.

Se aceptan certificaciones o informes de inspeccion o informes de ensayo con fecha de
emisiébn no mayor a seis (06) meses, los mismos que de ben estar vigentes durante el
periodo de liberacion correspondiente:, asimismo, no se acepta que mediante carta o adenda
se rectifiquen los resultados de analisis emitidos en el documento original, ni las
revalidaciones que amplien la vigencia d de los certificados o informes de inspeccion y/o
informes de ensayo.
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PRODUCTO: LECHE EVAPORADA ENTERA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

1.1. Denominacién del Bien . LECHE EVAPORADA ENTERA
1.2. Tipo de Alimentos . No perecibles

1.3. Grupo de Alimentos . Leche y productos lacteos

1.4. Unidad de Medida . Kilogramos (kg).

1.5. Descripcién General: Es un producto que se obtiene mediante la eliminacion parcial del
agua de la leche, por el calor o por cualquier otro procedimiento que permita obtener un
producto con la misma composicion y caracteristicas.

Se admite el uso de aditivos permitidos por el Codex Alimentarius o en su defecto de la FDA.

2. CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
2.1. Caracteristicas Organolépticas

Caracteristicas Descripcién ; ~ Referencia
Color De blanco a crema
Olor Caracteristico de la leche
agradable, ligeramente NTP 202.002:2007 Leche y
dulce y libre de sabores PRODUCTOS Lacteos.
extrafios a su naturaleza. Leche Evaporada
Sabor Caracteristico a leche, Requisitos.
agradable, ligeramente
dulce y libre de sabores
extrafios a su naturaleza
Aspecto Fluido homogéneo

2.2. Caracteristicas Fisico - Quimicas

. Caracteristicas it Descripeion it 0T Referencial
vM.aterié grésa (Q/100g) Minimo 7..5 . ‘ -
Solidos no grasos (g/100 g) (*) NTP 202.002:2007 Leche y
Solidos totales (g/100g) Minimo 25.0 productos LACTEOS. Leche
Proteinas (N x 6.38) en los Minimo 34.0 Evaporada Requisitos

solidos no Grasos (g/100g)
(*) Se obtendra por diferencia entre los solidos totales y la materia grasa

2.3. Caracteristicas Microbioldgicas
i Analisis (0 [T Plan de Muestreo ~Aceptacion

Prueba de Estéril comercial | No estéril
esterilidad 5 0 comercial
comercial (*)
(*) De acuerdo con métodos normalizados o métodos descritos con Organizaciones de
Credibilidad Internacional tal como la Asociacion Oficial de Quimico Analitico (AOAC), o
Asociacion Americana de Salud Publica (APHA) sobre Prueba de Esterilidad Comercial,
considerando las temperaturas, tiempos de incubacién e indicadores microbiolégicos del
mocionando método, los cuales debe especificarse en el informe de ensayo.

Nota 1: La prueba d esterilidad comercial se realiza en envases que no presentan ningun
defecto visual. Siluego de la incubacion el producto presenta alguna alteracion en el olor
color, apariencia, PH, el producto se considerara “No Estéril Comercialmente”.

Nota 2: Si tras la inspeccion sanitaria resulta necesario tomar muestras de unidades
defectuosas para determinar las causas, se procedera con el método de analisis
Microbiologico, para determinar las causas microbiologicas del deterioro segun métodos
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Féiéb’lgcfd%é en el Codex Alimentarius, Manual de BACTERIOLOGIA analitica BAM de la
Administracion de Alimentos y drogas FDA o asociacion americana de salud publica APHA.

Fuente: R.M. Nro. 591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo
Humano” (Criterio XIX.1)

3. PRESENTACION
3.1. Envase Primario
a. Envases de Ojalata electrolitica integros, limpios, sin abolladuras, sellados

herméticamente y con barniz epdxido interior que aisle el producto respecto al envase
metalico, de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del producto y no
trasmitiran a este, sabores, colores y/o olores extrafios.

b. Con presentacién Peso Neto de 400 g y 170g. cada uno respectivamente.

fe 3.2. Envase Secundario
El sobre — empaque debera estar disefiado para proteger los productos, pudiendo ser cajas de
carton cubierta por material plastico termoencogible.

3.3. Tiempo de vida atil
Debera ser minimo de 01 afo a partir de la fecha de produccion.

3.4. Rotulado
La informacion minima que debe contener el rotulado del producto es el siguiente:
a) Nombre del producto, indicar ademas “Distribucion gratuita”. “Prohibida su Venta”
b) Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del
producto.
c) Peso neto del producto envasado.
d) Nombre, Razén Social y direccion del fabricante.
e) Fecha de produccion y fecha de vencimiento.
f)  Numero de registro sanitario.
g) Pais de fabricacion.
h) Condiciones de conservacion.

El rotulo se consignara en todo el envase de presentacion unitaria. Con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara. Para la impresion de estos rotulos debera utilizarse tinta indeleble de uso
alimentario ( no toxica), la que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento ni manipuleo, no se
permitira el uso de stikers autoadhesivos para ninguna informacion del rotulado, ni rotulados con plumon
deleble u otras tintas que se desprenden con facilidad.

REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIA

e Copia simple de la autorizaciéon sanitaria del establecimiento dedicado al procesamiento
primario de alimentos, agropecuarios y piensos vigente expedido por el SENASA.

e Copia simple del registro sanitario del producto vigente, expedido por la DIGESA, el que
debe corresponder al tipo de envase y peso neto por envase, objeto del proceso o de
acuerdo al reglamento establecida por la Autoridad Sanitaria competente (D.L. Nro.1222-
2015).

\ e Copia simple de la resolucion directorial vigente que otorga validacion técnica oficial al

plan HACCP, expedida por la DIGESA, segtin R.M. N°449-2006-MINSA. Dicha validacion
técnica debera estar referida a la linea de produccién del producto objeto del proceso o a
una linea de produccion dentro de la cual este inmerso el producto requerido.

7

e Copia del certificado de saneamiento ambiental vigente (actividades de desinfeccion,
desratizacion y limpieza de ambientes realizada a las plantas procesadora del producto
ofertado, almacenes de la planta procesadora, os documentos requeridos deben ser
emitidos por empresas de saneamiento ambiental en conformidad a lo establecido en
D.S.022-2001-S.A. y R.M. N° 449-2001-S.A/DM. Si los almacenes de las planta
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procesadora se encuentran localizados en la misma planta, bastara con la presentacion
de un solo certificado.

Nota 1: el certificado de esterilidad comercial por un Organismo de valuacién de Conformidad
acreditado por el INACAL y/o INDECOPI, podra contener uno o varios sub lotes pero que no
excedan una semana de produccion.

Nota 2: E | registro sanitario debe estar vigente desde la fabricacion del producto hasta su
consumo y la Validacion técnica oficial del plan HACCP debe estar vigente durante la
fabricacion del producto. Es responsabilidad exclusiva del proveedor adquirir productos que
mantengan la vigencia de los requisitos sefialados en la presente Ficha Técnica.

[ 5. TRANSPORTE
Q\\OVECZ;;\ Los alimentos se transportaran en vehiculos de uso exclusivo y debidamente acondicionado para tal

G\

%\1 fin. El producto final se dispondra en el interior del vehiculo evitando el contacto directo con el piso,
[y

s;; X g paredes y techo, teniendo cuidado d evitar su rotura y vaciado del contenido durante el transporte. Los
\Z AL //l vehiculos de transporte deben limpiarse y desinfectarse antes y después de cada uso, eliminado

Ei‘\ﬁj’/ olores y elementos indeseables.

6. PLAZO Y LUGAR DE ENTREGA

El plazo de entrega del producto sera de tres (03) dias calendarios, contados a partir de la fecha de la
suscripcion del contrato o la notificacion de la orden y su ejecucion sera exclusivamente con la
Municipalidad provincial de Caylloma, debiendo entregar el postor ganador los insumos en el almacén
central de programas sociales de la municipalidad provincial de Caylloma, sito en la plaza de armas
N°104 de la ciudad de Chivay de la provincia de Caylloma del departamento de Arequipa, para lo cual
el proveedor asumira los costos y medio de transporte adecuados.

%

FINALIDAD PUBLICA DEL CONTRATO

Adquirir alimentos para el programa de alimentacion y nutricion para el paciente ambulatorio con
tuberculosis y familia (PANTBC), de la municipalidad provincial de Caylloma, en las mejores
condiciones de calidad, sabor y de economia y que los beneficiarios del programa accedan a un
alimento de calidad y que sea de su agrado.

FORMA DE PAGO

El pago se realizard de acuerdo al cronograma establecido, una vez entregado el producto; el
proveedor debe presentar de inmediato la solicitud de pago, con el que se iniciara el tramite para el
pago correspondiente previa presentacion de los siguientes documentos:

Factura

Guia de remision — remitente

Guia de remision — transportista (proveedores de otros distritos, provincias o regiones).
Certificados organolépticas. fisicos quimicos y microbioldgicos seglin corresponda cada bien.

o,
EX3

o,
o3

.0

‘0

o,
£

automaticamente una penalidad por mora por cada dia de retraso. La penalidad se calcula de acuerdo
de la siguiente formula:

Penalidad diaria= 0.10 x monto
F x plazo en dias

Donde F tiene los siguientes valores:
m) para los plazos menores o iguales a (60) dias para bienes servicios generales F=0.40
n) para plazos mayores a (60) dias, para bienes servicios en general F=0.25
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10. REPOSICION DEL BIEN
En caso de que el producto enviado no cumpla con las condiciones y caracteristicas fijadas en la ficha
técnica del bien tales como el rotulado, peso u otros, el proveedor tendrd un plazo de 02 (dos) dias
habiles para reponer el bien, debiendo entregar los bienes en el almacén central de programas

sociales de la Municipalidad Provincial de Caylloma.

11. CRONOGRAMA
Los bienes seran entregados cada tres meses, los primeros dias habiles a partir de la suscripcion del
contrato del 2020 y la cantidad de canastas se coordinara con el area usuaria segun requerimiento de
la GERENCIA REGIONAL DE SALUD — AREQUIPA — CAYLLOMA.
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PRODUCTO: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

a. Denominacioén del Bien - AZUCAR RUBIA DOMESTICA

b. Tipo de Alimentos : No perecibles

c. Denominacion Técnica . Azucar

d. Unidad de Medida . Kilogramo (Kg)

e. Descripcion General: es el producto alimenticio obtenido del proceso de extraccion y

cristalizacion del jugo azucarado de especies vegetales como la cafia de azlcar (Saccharum
sp) mediante procedimiento apropiados y esta constituido especialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una plicula de miel madre o melaza de cafia, sin pasar por el proceso
de purificaciéon y blanqueado.

\\o‘JiNL:/:/Z\\\ ' ’

by , 2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

a. Caracteristicas Organolépticas
El azlcar rubia doméstica, debe tener color amarillo pardo, sabor y olor caracteristico, no
debera presentar insectos, rena, tierra u otras impurezas que indiguen un manipulacion
defectuosa del producto, segun lo indica el numeral 5 de la NTP 207.007:2015 Azucar,
Azucar Rubia. Requisitos.

b. Caracteristicas Fisico — Quimicas

<
@&\C .Al/o@;\

" “Requisites . [ Especificacion |
Colora 420 nm Maximo 2400UlI
Cenizas conductimetricas Maximo0.5% m/m
Humedad Maximo 0.40% m/m
Polarizacion a 20°C Minimo 98.5 °Z
Azucares reductores Méaximo 0.5%m/m NTP 207.007:2009 Aztcar.
Factor de seguridad No mayor de 0.30 para Azucar Rubia. Requisitos
polarizacion mayor de 96°Z
Sustancias insolubles Maximo 500 mg/kg
(sedimentos)

Caracteristicas Microbiologicas
Agente ategoria | Clase |

aerobios 2
meso filos
Entero 5 3 5 2 10 10°
3 bacteriaceas
<} Mohos 2 3 5 2 10 20
HA
."‘(Levaduras 2 3 5 2 10 10?

Fuente: R.M Nro. 591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiologicos
de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano” (Criterio

VI.2).

3. PRESENTACION
a. Envase Primario
El producto debe estar envasado en bolsas de polietileno de baja densidad transparente o
BOPP (Polipropileno biorentado) transparente, de primer uso, que permitan mantener sus
caracteristicas y sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte. No deberan
trasmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores ni sabores desagradables, teniendo en

presentacion de 5 kg.

M~
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b. Tiempo de vida util
Debera ser minimo de 01 afio a partir de la fecha de produccion.

c. Rotulado
La informacion minima que debe contener el rotulado del producto es el siguiente:
a) Nombre del producto, indicar ademas “Distribucion Gratuita”. “Prohibida su Venta”.
) Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto.
) Peso Neto del Producto Envasado.
)
)

Q O T

Nombre y Domicilio legal del productor, envasador o distribuidor.
Namero de Registro Sanitario de alimentos vigente expedido por DIGESA.

[©)

f) Codigo o Clave del Lote.
g) Fechade Vencimiento.
h) Condiciones de Conservacion.

T OVINCI4 o i . » o .
Q‘Q [‘§1,—,rotulo debera estar consignado en el envase de presentacion unitaria. Con caracteres de facil lectura, en

e fc;%ha completa y clara. Para la impresion del rotulo debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario ( no
nQ\&oﬁ'q“é), la que no debe desporenderse ni borrarse con el rozamiento ni manipuleo, no se permitira el uso
[ Ngb ‘tikers autoadhesivos para ninguna informacion del rotulado, ni rotulados con plumén indeleble u otras

,A.,C,‘i» htas que se desprenden con facilidad.

4. REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIA

o Copia simple de la Autorizacion Sanitara del Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos Vigentes expedido por el SENASA.

o Copia del Registro Sanitario de Alimentos vigente expedido por DIGESA. El que debe
corresponder al tipo de envase y Peso Neto por envase o de acuerdo a la reglamentacion
establecida por la Autoridad Sanitaria competente (D.L. Nro. 1222-2015).

« Copia Simple de la Resolucion Directorial vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP referida a la Linea de Produccién segun R.M. N°449-2006-MINSA. o Copia Simple de la
Certificacion delos Principios Generales de Higiene —PGH emitida por DIGESA.

« Original o Copia expedida (no fotocopia) o Copia Legalizada Notarialmente de los Certificados o

Informes de Ensayos de los requisitos Organolépticos, Fisicoquimicos y Microbiologicos, emitidos

por un organismo de evaluacién de la conformidad acreditada ante INACAL. Se podra aceptar los

Certificados Emitidos por el Fabricante del Producto, siempre que cuente con un Laboratorio para

realizar dichos analisis.

. Copia del Certificado de Saneamiento Ambiental = Vigente (Actividades de Desinfeccion,

esinsectacion, Desratizacion y limpieza de ambientes realizada a las plantas procesadora, 10s

;ocumentos requeridos deben ser emitidos por empresas de saneamiento ambiental en

jconformidad a lo establecido en D.S.022-2001-SA Y R.M. N°449-2001-SA/DM. si los almacenes

“de la planta procesadora se encuentran localizados en la misma planta, bastara con la prestacion

de un solo certificado.

Los Requisitos Microbioldgicos, deben realizarse de acuerdo a lo establecido en la R.M. Nro. 591-
’,‘\HNC/,@Q.O&MINSA “Norma Sanitaria que establece I0s Criterios Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e
y Iﬁ%ﬁfyidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano”, donde se evidencie el cumplimiento
deléfs_s;,‘._'ﬂ{equisitos establecidos en la Ficha Técnica.

5. TRANSPORTE
LUNUST og alimentos se transportaran en vehiculos de usos exclusivo y debidamente acondicionado para tal
e ffn El producto final se dispondra en el interior del vehiculo evitando el contacto directo con el piso,

N“"“”'vparedes y techo, teniendo cuidado de evitar su rotura y vaciado del contenido Durante el Transporte.
Los Vehiculos de Transporte en Limpiarse y desinfectarse antes y después de cada uso, eliminando
olores y elementos indeseables.

3. PLAZOY LUGAR DE ENTREGA

£l plazo de entrega del producto sera de tres (03) dias calendarios, contados a partir de la fecha de la
suscripcion del contrato o la notificacion de la orden y su ejecucion sera exclusivamente con la
Municipalidad Provincial de Caylloma, debiendo entregar el postor ganador los insumos en el Almacen
Central de Programas Sociales de las Municipalidad Provincial de Caylloma, sito en la Plaza de Armas




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CAYLLOMA
LEY N°27767 DEL PROGRAMA NACIONAL COMPLEMENTARIO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA

N°104 de la Ciudad de Chivay de la Provincia de Caylloma del Departamento de Arequipa, para lo cual
el proveedor asumiréa los costos y medio de transporte adecuados.

7. FINALIDAD PUBLICA DEL CONTRATO

Adquirir alimentos para el Programa -de Alimentaciéon y Nutricion para el Paciente Ambulatorio con
Tuberculosis y Familia (PANTBC), de la Municipalidad Provincial de Caylloma, en la mejores
condiciones de Calidad, sabor y de economia y que los beneficiarios del programa accedan a un
alimento de calidad y que sea de su agrado.

8. FORMA DE PAGO

El pago se realizara de acuerdo al cronograma establecido, una vez entregado el producto; el
‘proveedor debe presentar de inmediato la solicitud de pago, con el que se iniciara el tramite para el
pago correspondiente previa presentaciéh de los siguientes documentos:

»  Factura.

> Guia de remision — remitente.

Guia de remision — transportista (proveedor de otros distritos, provincias o regiones).
Certificados organolépticas, fisico quimicas y microbiolégicas segun corresponda a cada bien.

0’0

g
WINClgy
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9. PENALIDAD

Segun el Articulo 133 del Reglamento de la Ley de Contrataciones con el Estado, en caso de retraso
injustificado del contratista en ejecucion de las prestaciones objeto de contrato, la entidad le aplica
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de retraso. La penalidad se calcula de acuerdo de
la siguiente formula:

Penalidad diaria=0.10 x monto

F x plazo en dias
Donde F tiene los siguientes valores:

a) Para plazos menores o iguales a (60) dias para bienes servicios generales F=0.40.
b) Para plazos mayores a (60) dias, para bienes servicios en general F=0.25

REPOSICION DEL BIEN

aso de que el producto enviado no cumpla con las condiciones y caracteristicas fijadas en la Ficha

Té hjica del bien tales como el rotulado, peso u otros, el proveedor tendra un plazo de 02 (dos) dias

"~ habiles para reponer el bien, debiendo entregar los bienes en el Almacén Central de Programas
s S'o‘ciales de la Municipalidad Provincial de Caylloma.

“"11. CRONOGRAMA

Los bienes seran entregados cada tres meses, los primeros dias habiles a partir de la suscripcion
del contrato del 2020 y la cantidad de canastas se coordinara con el area usuaria segun
requerimiento de la GERENCIA REGIONAL DE SALUD - AREQUIPA — CAYLLOMA.
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PRODUCTO: ARROZ PILADO SUPERIOR

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

a) Denominacion del Bien - ARROZ PILADO MEDIANO SUPERIOR

b) Denominacién técnica : Oryza Sativa L.

c) Tipo de Alimentos : No perecibles

d) Grupo de Alimentos : Cereales y derivados

e) Unidad de Medida : Kilogramos (kg)

f) Descripcion General : Llamado también arroz blanco o elaborado, es el arroz descarado

del que se han eliminado, parcial o totalmente, para la elaboracion, el salvado y el germen
procedente del cultivo de 1a especie Oryza Sativa L.

12. CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN

12.1. Clasificacion: Arroz Pilado Mediano Superior.
e, 12.2. Caracteristicas Organolépticas
QOVINGLg, 4 T
I WA T CABACTER]STICAS:, BB e DESCRIPCION = =
& oy = Color Blanco
% Y y Olores y sabores Libre de olores y sabores extrafios NTP 205.011:2014
i / Grado de lustre Bien pulido o moderadamente pulido ARROZ elaborado
Aspecto Fluido homogéeneo
12.3. Caracteristicas Fisico Quimicas

Se debe tener un contenido de humedad como maximo del 14% segun la NTP 205.011:2014.

cteristicas Microbiol6gicas
| Categoria

Mohos > 1 3 | 5

Fuente: R.M. Nro. 591-2008- MINSA. “Norma Sanitaria que establece los criterios Microbiolégicos
de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano” (Criterio
V.1.).

% 43; PRESENTACION

3. Envase Primario
' . El producto debe estar envasado en bolsas de polietileno de primer uso, en presentacion de 5
kg de peso neto, que sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte.

Envase Secundario
Sacos de Polipropileno o bolsas de Polietileno de primer uso.

: Tiempo de Vida Util
Debera ser minimo de 01 afio a partir de la fecha de produccion.

134, Rotulado

) La informacion minima que debe contener el rotulado del producto es el siguiente:

a) Nombre del producto, indicar ademas “Distribucion Gratuita”. “Prohibida su Venta”
b) Peso Neto en kilogramos del producto envasado

c) Nombre y direccion del fabricante.

d) Nombre del envasador y/o distribuidor

e) Codigo o Clave del Lote

f) Fecha de Vencimiento

g) Numero de Registro Sanitario

h) Condiciones de Conservacion
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El rotulo se consignara en todo el envase de presentacion unitaria. Con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara. Para la impresion de estos rétulos debera utilizarse tinta indeleble de uso
alimentario ( no toxica), la que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento ni manipuleo, no se
permitira el uso de stikers autoadhesivos para ninguna informacion del rotulado, ni rotulados con plumoén
indeleble u otras tintas que se desprenden facilmente.

14. REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIA

e Copia simple de la autorizacion sanitaria del establecimiento dedicado al procesamiento
primario de alimentos agropecuarios y piensos vigente expedido por el SENASA.

o Copia simple del registro sanitario vigente del producto Arroz Pilado Mediano Superior
(debe corresponder al grado de calidad, tipo de envase y peso neto por envase objeto del
proceso). Expedido por la Direccion General de Salud Ambiental DIGESA a Nombre del
Titular del Registro. Segun los articulos 102 y 105 del D.S. N° 007-98-SA “Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” y sus Modificatorias.

o Copia simple de la Resolucion Directorial vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al

Plan HACCP emitida por la DIGESA. segun R.M. N° 449-2006- MINSA. El Plan HACCP

debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion a una linea de

s
AT

Pch

MY AN i
40NN 2 o g . 5 . .
& b“’ki /‘/ produccion dentro de la cual este inmerso le bien requerido, en razon del articulo 4 de la

R.M. N°449-2006-MINSA.

e Original o copia expedida (no fotocopia)o copia legalizada notarialmente de los
certificados o informes de ensayos de los requisitos organolépticos, fisicoquimicos 'y
microbioldgicos, emitidos por un organismo de evaluaciéon de la conformidad acreditada
ante INACAL (Debera adjuntar los informes de ensayo provenientes de un Laboratorio
Acreditado ante INACAL) Se podré aceptar 10s certificados emitidos por el fabricante del
producto, siempre que cuente con un laboratorio para realizar dichos analisis.

o Los Requisitos Microbiologicos deben realizar de acuerdo a lo establecido en la R.M. Nro.
591-2008-MINSA “Norma Sanitaria que establece los criterios Microbiolégicos de Calidad
Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano”, donde se
evidencie el cumplimiento de los requisitos establecidos en la Ficha Técnica.

Nota: lo requisitos antes sefialados se deben mantener vigentes incluso hasta la culminacion
de las entregas del bien contrato. ES responsabilidad exclusiva del contratista tramitar
oportunamente la renovacion de los dichos documentos en razon del articulo 108 del D.S. N°
007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” y sus
modificatorias y articulo 33 DE LA R.M. N° 449-2006-MINSA.

En el caso de las pequefias y microempresas alimentarias, deben cumplir obligatoriamente
con la Certificacién de Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius (PGH). Segun
lo establecido por los articulos 58. 58-B'y las disposiciones complementarias finales del D.S.
N° 004-2014-SA “Modifican e incorpora algunos articulos del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas Aprobado por D.S. 007-98-SA".

» Copia del Certificado de Saneamiento Ambiental vigente (actividades de desinfeccion,
desinsectacion, desratizacion y limpieza de ambientes realizada a la plantas
procesadora del producto ofertado almacenes de la planta procesadora. Los
documentos requeridos deben ser emitidos por empresa de Saneamiento Ambiental
en conformidad lo establecido en D.S. 001-2001-SA y R.M. N°449-2001-SA/DM. Si
los almacenes de la planta procesadora se encuentran localizadas en la misma
planta. Bastara con la presentacion de un solo certificado. En caso del postor sea el
productor o fabricante, bastara que se presente los certificados de la planta siempre
que el almaceén se encuentre ubicado dentro de la planta. Y si el almacén esta
ubicado fuera de la planta. Debera presentar ambos certificados (certificado de la
planta y del almacén). Asimismo en caso que el postor sea un distribuidor que
almacena el producto ofertado. Debera presentar los certificados del almacén de sus
instalaciones y los certificados de la planta del fabricante y si es distribuidor que se
limita a recoger el producto del alancen del fabricante. Debera presentar los
certificados a nombre del almacén del productor o fabricante. Con estas exigencias se
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busca asegurar que los productos a adquirir han sido producidos en plantas y
almacenados en almacenes que hayan sido saneados ambientalmente de tal manera
que se contribuya a asegurarla inocuidad de los productos objeto de adquisicion.

2. TRANSPORTE
Los alimentos se transportaran en vehiculos de usos exclusivo y debidamente acondicionado para tal

fin. El producto final se dispondra en el interior del vehiculo evitando el contacto directo con el piso,
paredes y techo, teniendo cuidado de evitar su rotura 'y vaciado del contenido durante el transporte.
Los vehiculos de transporte deben limpiarse y desinfectarse antes y después de cada uso, eliminando
olores y elementos indeseables.

3. PLAZO Y LUGAR DE ENTREGA

El plazo de entrega del producto sera de tres (03) dias calendarios, contados a partir de la fecha de la
suscripcion del contrato o la notificacion de la orden y su ejecucion sera exclusivamente con la
. municipalidad provincial de Caylloma, debiendo entregar el postor ganador los insumos en el almacén
IN&Z[\\ central de programas sociales de las municipalidad provincial de Caylloma, sito en la Plaza de Armas
> '-f\,N°104 de la Ciudad de Chivay de la Provincia de Caylloma del Departamento de Arequipa, para lo cual
Zg”;’» iel proveedor asumira los costos y medio de transporte adecuados.

{}

&\ / 4. FINALIDAD PUBLICA DEL CONTRATO

Adquirir alimentos para el programa de alimentacion y nutricion para el paciente ambulatorio con
tuberculosis y familia (PANTBC), de la Municipalidad Provincial de Caylloma, en la mejores
condiciones de calidad, sabor y de economia y que los beneficiarios del programa accedan a un

alimento de calidad y que sea de su grado.

5. FORMA DE PAGO

El pago se realizara de acuerdo al cronograma establecido, una vez entregado el producto; el
"proveedor debe presentar de inmediato la solicitud de pago, con el que se iniciara el tramite para el
pago correspondiente previa presentacion de los siguientes documentos:

Factura

Guia de remision — remitente

Guia de remision — transportista (proveedor de otros distritos, provincias o regiones).
Certificados organolépticas, fisico quimicas y microbiolégicas segun corresponda a cada bien

o,
o0

’0
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2,
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PENALIDAD

n el articulo 133 del reglamento de la ley de contrataciones con el estado, en €aso de retraso
justificado del contratista en ejecucion de las prestaciones objeto de contrato, la entidad le aplica
u omaticamente una penalidad por mora por cada dia de retraso. La penalidad se calcula de acuerdo de
siguiente formula:

"“P«Krjalidad diaria=0.10 x monto

5

lé\c'\ F x plazo en dias
A 'I‘eoﬁ;cjﬁ F tiene los siguientes valores:

0 5

o %); Para plazos menores o iguales a (60) dias para bienes servicios generales F=0.40.
i 'l‘i’_d) Para plazos mayores a (60) dias, para bienes servicios en general F=0.25

7. REPOSICION DEL BIEN

En caso de que el producto enviado no cumpla con las condiciones y caracteristicas fijadas en la ficha
técnica del bien tales como el rotulado, peso u otros, el proveedor tendra un plazo de 02 (dos) dias
habiles para reponer el bien, debiendo entregar los bienes en el almacén central de programas

:} sociales de la municipalidad provincial de Caylloma.
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8. CRONOGRAMA

Los bienes seran entregados cada tres meses, los primeros dias habiles a partir de la suscripcion
del contrato del 2020 y la cantidad de canastas se coordinara con el area usuaria segun
requerimiento de la GERENCIA REGIONAL DE SALUD - AREQUIPA — CAYLLOMA.
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PRODUCTO: CHUNO NEGRO

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

a.Denominacion del Bien : CHUNO NEGRO
b.Tipo de Alimentos : No perecibles

¢. Denominacion Cientifica - Solanum Tuberosum
d.Unidad de Medida : Kilogramo (Kg)

e.Descripcion General: El Chufio Negro (Solanum Tuberosum) pertenece a la familia
Solanaceae, es una papa expuesta a ciclos de congelacion y asoleamiento en forma
consecutiva.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
a.Del Bien
El Chufio Negro, deberé ser inocuo y apto para el consumo humano, exento de sabores y
olores extrafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estudios, de materias
extrafias inorganicas que representen un peligro para la salud humana. Cada lote debera estar
conformado por una misma variedad (es decir un mismo color, forma y otras caracteristicas
varietales), segiin NTP 011.1 19:2016 Papa y Derivados.

b.Caracteristicas Fisico — Quimicas
Se presentara una humedad con valor maximo del 9% segun NTP 011.1 19:2016 leguminosas.
Papa y Derivados.

s Microbiologicas v _
Categoria | - Clase T I Ui

) 3 5 2 T 10% 10°5

Fuente: R.M. Nro. 591-2008- MINSA “Norma sanitaria que establece los criterios Microbiologicos de Calidad
Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y pebidas de Consumo Humano” (Criterio V. 1).

3. PRESENTACION
a.Envase Primario
Sera en bolsas polietileno de primer uso, sellado en ambos extremos (termos sellados).
Teniendo una presentacion de 4 kg de peso neto que sean resistentes al almacenamiento
(manipuleo) y transporte.

b.Envase secundario
Bolsa de polietileno de primer uso.
o,
W 0~:<\\:Lc.Tiempo de vida util
(; ebera ser minimo de 01 afio a partir de la fecha de produccion.

“d.Rotulado

La informacién minima que debe contener el rotulado del producto es el siguiente:

““a) Nombre del producto, indicar ademas “Distribucion Gratuita”. “Prohibida su Venta’

b) Peso neto del producto envasado.

¢) Nombre y direccion del fabricante.

d) Numero de autorizacion sanitaria del establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos vigentes expedido por el SENASA o numero de registro
sanitario de alimentos vigente expedido por DIGESA.

e) Cadigo o clave del lote

f) Fecha de vencimiento

g) Condiciones de conservacion

El rotulo debera estar consignado en el envase de presentaciéon unitaria. Con caracteres de
facil lectura, en forma completa y clara. Para la impresion del rotulo debera utilizarse tinta
indeleble de uso alimentario (no toxica), la que no debe desprenderse ni borrarse con el
rozamiento ni manipuleo, no se permitira el uso de stikers autoadhesivos para ninguna
informacion del rotulado, ni rotulados con plumén indeleble u otras tintas que se desprenden

con facilidad.
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4. REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIA

- Copia simple de la autorizacion sanitara del establecimiento dedicado al procesamiento
primario de alimentos agropecuarios y piensos vigentes expedido por el SENASA.

+ Copia simple del registro sanitario de alimentos vigente expedido por DIGESA. El que debe
corresponder al tipo de envase y peso neto por envase o de acuerdo a la reglamentacion
sanitaria competente.

« Copia simple de la resolucion directorial vigente que otorga validacion técnica oficial al plan
HACCP referida a la linea de produccion segun R.M. N°449-2006-MINSA. o copia simple de la

certificacion de los Principios Generales de Higiene —PGH emitida por DIGESA.
Se exceptua la presentacion de los dos requisitos emitidos por DIGESA en caso el producto
cuente con autorizacion sanitaria de establecimiento expedido por el SENASA.
« Original o copia expedida (no fotocopia) o copia legalizada notarialmente de los certificados 0
informes de ensayos de los requisitos organolépticos, fisicoquimicos y microbiologicos,
{g\]f};\\ emitidos por un organismo de evaluacion de la conformidad acreditada ante INACAL. Se podra
IS 8, /C,;}f\aceptar los certificados emitidos por el fabricante del producto, siempre que cuente con un
2 4/ & laboratorio para realizar dichos analisis.
% &%M Z Copia del Certificado de Saneamiento Ambiental vigente (actividades de desinfeccion,
U < / / desinsectacion, desratizacion y limpieza de ambientes realizada a las plantas procesadora del
:\’Ei"ﬁjil/’ producto ofertado, almacenes de la planta procesadora, los documentos requeridos deben ser
= emitidos por empresas de Saneamiento Ambiental en conformidad a lo establecido en D.S.
022-2001-S.A. y R.M. N°449-2001-S.A/DM. Si los almacenes de la planta procesadora se
encuentran localizados en la misma planta, bastara con la presentacion de un solo certificado.
Los requisitos microbiolégicos, deben realizarse de acuerdo a lo establecido en la R.M. Nro.
591-2008-MINSA “Norma sanitaria que establece los criterios microbiolégicos de calidad
sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano”, donde se evidencie el
cumplimiento de los requisitos establecidos en la ficha técnica.

Nota: el registro sanitario debe estar vigente desde la fabricacion del producto hasta su
consumo y la validacion técnica oficial del plan HACCP o la autorizacién sanitaria debe
mantenerse vigente durante el envasado del producto: siendo responsabilidad del proveedor
adquirir productos que mantengan la vigencia del requisito sefialado en la presente ficha
técnica.

5. TRANSPORTE

Los alimentos se transportaran en vehiculos de uso exclusivo y debidamente acondicionado
para tal fin. El producto final se dispondra en el interior del vehiculo evitando el contacto directo
on el piso, paredes y techo, teniendo cuidado de evitar su rotura y vaciado del contenido
d irante el transporte deben limpiarse y desinfectarse antes y después de cada uso, eliminado
§lb’res y elementos indeseables.

' 6.- PLAZO Y LUGAR DE ENTREGA

El plazo de entrega del producto sera de tres (03) dias calendario, contados a partir de la fecha

" de la suscripcion del contrato o la notificacion de la orden y su ejecucion sera exclusivamente

,’q'"’“mt"‘/;:uqon la Municipalidad Provincial de Caylloma debiendo entregar el postor ganador los insumos

‘é:ﬁ\el Almacén Central de Programas Sociales de la Municipalidad Provincial de Caylloma, sito

en_la Plaza de Armas N°104 de la ciudad de Chivay de la Provincia de Caylloma del

~departamento de Arequipa , para lo cual el proveedor asumir los costos y medio de transporte

-adécuado.

~ 7. FINALIDAD PUBLICA DEL CONTRATO

e ..—Adquirir alimentos para el Programa de Alimentacion y Nutricion para el Paciente Ambulatorio

con Tuberculosis y Familia (PANTBC), de la Municipalidad Provincial de Caylloma, en las

mejores condiciones de calidad , sabor y de calidad y que de sus agrado.

A

%} 8. FORMA DE PAGO
| El pago se realizaré de acuerdo al cronograma establecido, una vez entregado el producto; el
proveedor debe presentar de inmediato la solicitud de pago, con el que se iniciara el tramite
para el pago correspondiente previa presentacion de los siguientes documentos:

» Factura
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» Guia de remision — remitente
Guia de remision — transportista (proveedores de otros distritos, provincias o regiones).
5 Certificados Organolépticos. Fisico quimicas y microbiolégicas segun corresponda a

cada bien.

&

9. PENALIDAD
Segun el Articulo 133 del Reglamento de la Ley de contrataciones con el estado, en caso de

retraso injustificado del contratista en ejecucion de las prestaciones objeto de contrato, la
entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de retraso. La
penalidad se calcula de acuerdo de la siguiente formula:

Penalidad diaria= 0.10 x monto

F x plazo en dias

Donde F tiene los siguientes valores:
a) Para los plazos menores o iguales a (60) dias para bienes servicios generales F=0.40
b) Para plazos mayores a (60) dias, para bienes servicios en general F=0.25

10. REPOSICION DEL BIEN
En caso de que el producto enviado no cumpla con las condiciones y caracteristicas fijadas en

la ficha técnica del bien tales como el rotulado, peso u otros, el proveedor tendra un plazo de
02(dos) dias habiles para responder el bien, debiendo entregar los bienes en el Almacen
Central de la Oficina de Programas Sociales de la Municipalidad Provincial de Caylloma.

11.CRONOGRAMA
Los bienes seran entregados cada tres meses, los primeros dias habiles a partir de la suscripcion

del contrato del 2020 y la cantidad de canastas se coordinara con el area usuaria segun
requerimiento de la GERENCIA REGIONAL DE SALUD — AREQUIPA — CAYLLOMA.

\
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores
COMISION DE ADQUISICIONES DE LA LEY N°27767.

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en |a localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA

L= JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

ROV

- Nombre, Denominacion o
#Razon Social :

) CPAL e
Ay | /Domicilio Legal :
N GHNEA RUC [ Teléfono(s) : | l
/ MYPE® [si ] | No |

Correo electronico :

Autorizacién de notificacion por correo electronico:

... [CONSIGNAR S O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes
actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Citacion para la aplicacion del criterio de desempate.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra’

B R

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

%‘s\ta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
Th | Sdiccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://wwwz.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
2 ﬁ?’ dra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto

7 del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Asimismo, dicha informacion se tendra en cuenta en caso de empate,
conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los cien mil Soles (S/ 100 000.00), en caso se
haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 3
DECLARACION JURADA

Sefores
COMISION DE ADQUISIONES DE LA LEY N°27767.
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Que mi informacion (en caso que el postor sea persona natural) o la informacién de la
persona juridica que represento, registrada en el RNP se encuentra actualizada.

iv. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables del TUO de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General.

2 Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ninguin proveedor; 'y, conocer las
disposiciones del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Represion de Conductas Anticompetitivas.

vi. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
vii. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el

presente procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Senores
COMISION DE ADQUISICIONES DE LA LEY N°27767.

Presente.-

su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
dos los alcances y las
tos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL

formidad con las Especificaciones Técnicas que se

A . L
: %gd_‘emas documentos del procedimiento
as bases y los documentos del

o ¥ .. .
Soondiciones detalladas en dichos documen

g i ;§ BJETO DE LA CONVOCATORIA], de con
indican en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccion especifica de |

procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda
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ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefiores
COMISION DE ADQUISICIONES DE LA LEY N°27767.

Presente.-
s del

eno conocimiento de las condiciones que se exigen en las base
cia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente
CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA
LLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y
| cronograma de entrega establecido en las bases del

Mediante el presente, con pl

procedimiento de la referen
rocedimiento de seleccién en el plazo de [

%MODALIDAD DE LLAVE EN MANO DETA
PUESTA EN FUNCIONAMIENTO], conforme e

Ao, ! e
o procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtuin, segun corresponda
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PRECIO DE LA OFERTA

Sefores
COMISION DE ADQUISICIONES DE LA LEY N°27767.
a es

e su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi ofert

Presente.-
Es grato dirigirme a usted, para hacer d

la siguiente:
CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

|
SRR

/§ ~D o A

(&5 Fe CONCEPTO

DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los
de ser el caso, los costos laborales conforme

to que pueda tener incidencia sobre el costo
e alguna exoneracion legal, no

[CONSIGNAR LA MONEDA

orte, inspecciones, pruebas y,
omo cualquier otro concep
to la de aquellog postores que gocen d

erta los tributos respectivos.

El precio de la oferta
tributos, seguros, transp
la legislacion vigente, asi ¢
del bien a contratar; excep
incluiran en el precio de su of

b,
% [CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

[
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)
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2.1.0BJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto |a QONTRATAClON DE ADQUISICION DE
ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA), DE LA
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CAYLLOMA.

Cantidad

4,425.30 KILOS
28,325.70 KILOS

Descripcion Unidad de

| MORON DE TRIGO ENTERO

N ) }
I AZUCAR RUBIA DOMESTICA

1 ARROZ PILADO SUPERIOR 2

2.2 FICHAS TECNICAS DE LOS PRODUCTOS
Las Fichas técnicas estan especificadas en el ANEXON°1

2.3. VALOR REFERENCIAL

/
Productos Precio
Referencial
MORON DE TRIGO 5.30
AZUCAR RUBIA DOMESTICA 3.50
ARROZ PILADO SUPERIOR 3.50

2.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

La presente adquisicion se realizara con Fuente de Financiamiento de Recursos Ordinarios
correspondiente al Presupuesto transferido del afio 2020 para el PCA.

2.5. CONDICIONES DEL SUMINISTRO
Los alimentos se transportaran en vehiculos de uso exclusivo 'y debidamente acondicionado acorde a

cada uno de los productos.

El plazo de entregas de los productos sera de cinco (05) dias calendarios, contados partir de la fecha

- de la suscripcién del contrato o la notificacion de la orden y su ejecucion sera exclusivamente con la

Municipalidad Provincial de Caylloma, debiendo entregar el postor ganador los insumos en el almacén

central de Programas Sociales de la Municipalidad Provincial de Caylloma, sito en la Plaza de Armas

. ;N°104 de la Ciudad de Chivay de la Provincia de Caylloma del Departamento de Arequipa para lo cual
el proveedor asumira los costos y medio de transporte adecuados.

" Los bienes seran entregados cada mes de acuerdo a la cantidad requerida previamente por el area
usuaria de la Municipalidad Provincial de Caylloma y en los casos en que la cantidad del producto no
es muy significativa sera entregada en una sola armada.

.

EQRMA DE PAGO

EL pi,"égo se realizara de acuerdo al cronograma establecido, una vez entregado el producto; el
I | gt " . " PR . . .
"p.) veedor debe presentar de inmediato la solicitud de pago, con el que se iniciara el tramite para el
égb correspondiente previa presentacion de l0s siguientes documentos:

b

% Factura

% Guia de Remision — Remitente

& Certificados Organolépticas, Fisico, Quimicas y Microbiologicas segun corresponda a
cada bien.

% Informe de conformidad del area usuaria.

o
T

T .
' 2.7. CARACTERISTICAS DE LOS POSTORES

2.7.1. Los postores, son persona natural o juridica dedicada a la actividad agricola que desarrolla
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sus actividades productivas dentro de la limitacion geografica de la Provincia de Caylloma y
cumplan con las condiciones sefialadas en el Reglamento N°27767.

272, Podran intervenir como postores, los pequefios agricultores de QUINUA BLANCO
PERLADA, AZUCAR RUBIA DOMESTICA, ARROZ PILADO SUPERIOR, MAIZ PARA
MOTE PELADO, LECHE EVAPORADA ENTERA de la Provicnia de Caylloma y de la Region
de Arequipa, en forma individual, agrupada a través de sus organizaciones de base 0
empresas de productores.

27.3. La condicién de pequefio agricultor debera ser acreditada mediante certificacion emitida por
la Direccion Regional Agraria y/o Agencia Agraria correspondiente para este proceso
convocado por la Municipalidad Provincial de Caylloma.

2.7.4. Lavigencia de ese certificado de pequefio agricultor sera de doce (12) meses desde la fecha

de su emisiéon. En caso, que el certificado de pequefio agricultor consigne de prioridad de

vigencia otorgado por a Direccion Regional de Agricultura prevalecera esta.

Los postores seleccionados deben garantizar ante la comision la totalidad del producto

ofertado a la Municlpalldad Provincial de Caylloma mediante la cual se validard mediante una

declaracion jurada debiéndose tener en Su almacén el producto ofertado antes de la
suscripcion del contrato.

La presentacion para agrupaciones no tendra limite de integrantes.

No se permite la participacion en forma individual o agrupada de un agricultor que interviene

como integrante de una organizacion de base o empresa de productores.

Podran intervenir como ofertantes los agricultores que hayan recabado sus bases

personalmente o a través de la carta poder legalizada notarialmente.

2.7.9. No esta permitido LA CONCERTACION DE PRECIOS DE SUS PROPUESTAS entre los
postores, asi mismo no esta permitido que los postores estén concertando precios horas
antes de la presentacion de sus propuestas.

2.7.10. Las organizaciones 0 empresas de productores que participan en este proceso deberan
acreditar como la partida registral de la constitucién de la asociacion y/o empresa vigente
emitida por registros publicos.

27.11. Cuando el postor oferta en forma de organizacién de base o empresa de productores se
presenta al acto publico a través de sus representante legal de forma indelegable.

2.7.12. Los postores podran presentar sus propuestas a todos los items requeridos.

2.7.13. Los postores en este proceso de adquisicion, no deben haber cometido incumplimiento de

contrato en la entrega de los productos, estar sancionados o suspendidos con esta y/o otras

municipalidades o entidades publicas, de ser asi quedaran automaticamente descalificados,
previa verificacion en el organo rector correspondiente o mediante informacion obtenida por 1a
entidad que convoca.

Los postores en este proceso de adqusicion NO DEBEN HABER QUEDADO

: DESCALIFICADOS DE DOCUMENTOS en procesos similares con esta u otra municipalidad

. o0 entidad publica, de ser asi quedaran automaticamente descalificados, previa verificacion en

./ el 6rgano correspondiente 0 mediante informacion obtenida por la entidad que convoca.

5. Los postores entregaran sus propuestas en sobre cerrado y rotulado identificandolo segun el

producto que ofertan: QUINUA BLANCA PERLADA, AZUCAR RUBIA DOMESTICA, ARROZ

PILADO SUPERIOR, MAIZ PARA MOTE PELADO, LECHE EVAPORADA ENTERA

6. Todos los postores para ser proveedores del estado deberan contar con:

o Registro Unico de contribuyentes (RUC).

o Tener la inscripcion vigente en el capitulo bienes del Registro Nacional de
Proveedores (RNP), asociado al RUC.

o No estar en el registro de proveedores inhabilitados para contratar con el
Estado.

e No encontrarse suspendido para contratar con el Estado.

o No tener impedimentos para participar en el PROCEDIMIENTO.

s El ubigeo geografico (region, provincia y distrito) registrado en la opcion
“registro” de los catalogos, debe ser el mismo al declarado como domicilio fiscal
en el registro administrado en Ja Superintendencia Nacional de Aduanas y de
Administracion Tributaria (SUNAT).

« No contar con deudas que registren la categoria “pérdida” en ninguna de las
categorias de clasificacion crediticia del deudor de la cartera de créditos, en el
registro administrado por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP.

e Estar en el registro administrado por la Superintendencia Nacional de Aduanas
y de Administracion Tributaria  (SUNAT). También el proveedor debera
encontrarse como contribuyente “activo” y con condicién de contribuyente
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“habido”. Efectuar el depdsito por concepto de garantia de cumplimiento antes
de la fecha de suscripcion automatica del Acuerdo, conforme a las
consideraciones establecidas en el Procedimiento para la Implementacion de
los Catalogos Electrénicos de Acuerdo Marco.

2.8. DOCUMENTACION
Documentos para la admision de la oferta
g) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 2)

h) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

El certificado de vigencia de poder expedido por registros publicos no debe tener
una antigiedad mayor de treinta (30) dias calendario a la presentacion de
ofertas, computada desde la fecha de emision.

i) Declaracion jurada del comportamieto del postor. (Anexo N° 3)

j)  Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas (Anexo N° 4)

k) Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 5)5

I)  El precio de la oferta en soles y el detalle de precios unitarios, solo cuando el
procedimiento de seleccion se haya convocado por dicho sistema. Asi como el
monto de la oferta de la prestacion accesoria, cuando corresponda. (Anexo N°

6).

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos

(2) decimales.
Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de
Calificacion”.

8 En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcion en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

“a) Nombre o denominacion del producto.
b) Pais de fabricacion.
c) Si el producto es perecible:
c.1 Fecha de vencimiento.
c.2 Condiciones de conservacion.
c.3 Observaciones.

En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira

también para acreditar este factor.
6 Dicho documento se tendra en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.




 MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CAYLLOMA
LEY N°27767 DEL PROGRAMA NACIONAL COMPLEMENTARIO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA

/

c.4 Registro Sanitario.
d) Contenido neto del producto, expresado en unidades de masa
corresponda.

o volumen, segun

e) En caso de que el producto, contenga a

Iguin insumo o materia prima que represente algun

riesgo para el consu

midor o usuario, debe ser declarado.

f) Nombre y domicilio legal en el Peru

(RUC).
g) Advertencia

|}
1
¥
i

O

del fabricante o importador o envasador o distribuidor

responsable, segun corresponda, asi como su namero de Registro Unico de Contribuyente

del riesgo o peligro que pudiera derivarse de la naturaleza del producto, asi

como de su empleo, cuando estos sean previsibles.
h) El tratamiento de urgencia en caso de dafio a

la salud del usuario, cuando sea aplicable.

.10. CALENDARIO DEL PROCESO DE ADQUISICION

CONSULTAS

FETAPA FECHA LUGAR/ MEDIO
»  Publicacién en la Pag. Web de la Municipalidad Provincial
de Caylloma.
. Publicacion en las vitrinas de la Municipalidad Provincial
CONVOCATORIA de Caylloma.
DEL 6 AL 13 DE MARZO DEL . Publicacion en las vitrinas de la Direccion Agencia Agraria
FORMULACION DE 2020 de Caylloma.

e Publicacion en un medio de comunicacion local.
° Publicacién en medios de comunicacion Regional como

>

ABSOLUCION DE CONSULTAS

16 AL 18 DE MARZO

& Diarios, Radioemisoras y Televisoras.
= i
¢ j o Publicacién en la Pag. Web de la Municipalidad Provincial

de Caylloma.
s  Comunicacion escrita via email a cada uno de los
postulantes.

RECEPCION, APERTURA'Y
E\/ALUACION DE PROPUESTAS
TECNICAS.

o  Salon Consistorial de la Municipalidad Provincial de
Caylloma.

EVALUACION ECONOMICAY | 19 DEMARZO Horas 10:00 a.m

OTORGAMIENTO DE LA BUENA

PRO.

SUSCRIPCION DEL CONTRATO | 25 DE MARZO . Municipalidad Provincial de Caylloma.

2.11. PENALIDADES

Atticulo 24 - Penalidad

El contrato establecera las penalidades por incumplimiento parcial o tardio de las

> obligaciones.

Y En caso de incumplimiento injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
- contrato, la Entidad aplicara al contratista la penalidad por cada dia de atraso, hasta por un monto
_maximo equivalente al cinco por ciento (5%) del monto contractual que debié entregarse. Esta
Tfaﬂ‘i&%;j\seré deducida de los pagos a cuenta o del pago final.

’_Er.jl‘,;_.pdos los casos, la penalidad se aplicara y se calculara de acuerdo a la siguiente formula:

Penalidad diaria

(0.05 x Monto del Contrato)

(F x Numero en dias del plazo)

Donde F (factor) tendra los siguientes valores:

WAL
C
2

%

S

- Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias, F=0.40
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- Para plazos mayores a sesenta (60) dias, F =0.25

En caso que la penalidad por atraso llegase a alcanzar el cinco por ciento (5%) del monto
total del contrato, la Entidad podra optar por la resolucion del contrato por incumplimiento.

Articulo 25.- Causales de Resolucion del contrato imputables al contratista

El contrato podra ser resuelto si alguna de las partes falta al cumplimiento de sus
obligaciones, en cuyo caso la parte perjudicada debera requerirla mediante carta notarial para que las
satisfaga en un plazo no menor a cinco (5) dias calendario, bajo apercibimiento de que el contrato
quede resuelto de pleno derecho.

Si vencido dicho plazo el incumplimiento continua, la parte perjudicada, resolvera el contrato
mediante la formalidad correspondiente, ya sea en forma total o parcial.

™, La resolucion parcial solo involucrara a aquella parte del contrato afectada por el
“ incumplimiento y siempre que dicha parte sea separable e independiente del resto de las obligaciones
‘contractuales, y que la resolucion total del contrato pudiera afectar los intereses de la entidad. En tal
sentido el requerimiento que se efectua debera precisar con claridad qué parte del contrato quedaria
resuelta si persistiera el incumplimiento. De no hacerse tal precision se entendera que la resolucion
seré total en caso de persistir el incumplimiento.

Si la parte perjudicada es el contratista, la Entidad debera reconocerle en la liquidacion del
contrato la respectiva indemnizacion por los dafios y perjuicios irrogados bajo responsabilidad de la
maxima autoridad administrativa de la Entidad, segun corresponda.

Asimismo, el contrato podra ser resuelto por mutuo acuerdo entre las partes, o por caso
fortuito o fuerza mayor, en cuyo caso debera verificarse el pago hasta la ultima prestacion ejecutada
previa a la resolucion.

2.12. SANCIONES

DE LAS SANCIONES
Articulo 29.- Potestad sancionadora del OSCE

La facultad de sancionar a postores y contratistas por infraccion de las disposiciones
- - contenidas en el presente Reglamento, asi como de las estipulaciones contractuales, corresponde al
: _OSCE, através del Tribunal.

Articulo 30.- Causales de imposicion de sancion a los proveedores, postores y contratistas

El Tribunal impondra la sancion administrativa de suspensién 0 inhabilitacion a los
veedores, postores o contratistas que:

a) No mantengan su oferta hasta el otorgamiento de la Buena Pro y, de resultar ganadores,
" FRET M . A . . . .
sy lihasta-la suscripcion del contrato; o no suscriban injustificadamente el contrato;

c‘.‘,‘\

- "& . . e . . .
<b) Incumplan injustificadamente con las obligaciones derivadas del contrato, dando lugar a
eéstese les resuelva de conformidad con la presente norma;

It

e

Gl - ¢) Contraten con el Estado estando impedidos para ello de acuerdo a lo establecido en el
rti-(;‘blo 9 del Texto Unico Ordenado de la Ley de Contrataciones y Adguisiciones del Estado;

m d) Participen en practicas restrictivas de la libre competencia, segun lo establecido en el
/ ticulo 10 del Texto Unico Ordenado de la Ley de Contrataciones y Adquisiciones del Estado, previa

claracién del organismo nacional competente;

e) Realicen subcontrataciones;

fy Presenten documentos falsos o declaraciones juradas con informacion inexacta a Ia
Entidad o al OSCE;
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Los postores o contratistas que incurran en las causales establecidas en los incisos c), d), €)
y f) precedentes, seran sancionados con suspension para contratar con el Estado por un periodo no
menor de tres (3) meses ni mayor de un (1) afio.

Los postores o contratistas que incurran en las causales establecidas en los incisos a) y b)
precedentes, seran sancionados con suspension para contratar con el Estado por un periodo no
menor a un (1) afio ni mayor de dos (2) afos.

La imposicion de las sanciones €s independiente de la responsabilidad civil o penal que
pueda originarse de las infracciones cometidas.

Articulo 31.- Obligacion de informar sobre presuntas infracciones

La Entidad esta obligada a poner en conocimiento del Tribunal los hechos que puedan dar
. lugar a la aplicacion de las sanciones de suspension o inhabilitacion.

| > 2.13. PROFORMA DEL CONTRATO

v

CONTRATO DE ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA —~MODALIDAD PANTBC

ADQUISICION DE
CONTRATO N2...........-2019-MPC-CHIVAY

Conste por el presente documento la realizacion del Contrato de Suministro de Alimentos para el
Programa de Complementacion Alimentaria — MODALIDAD PANTBC; que celebran de una parte la
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CAYLLOMA, con RUC No 20198033414 con domicilio legal en la
Plaza de Armas N°104- debidamente representada por el GERENTE MUNICIPAL
.................................. identificado con DNI NO .........en adelante se le denominard LA
MUNICIPALIDAD; y de otra parte dON....... RUC NDusseomessesnos debidamente
representado POr dON......cooviimeiiiiess identificado con DNI NO.......ccooviiininn sefialando
domicilio legal N ; seguin poder inscrito en la Partida N°....occovnnine Asiento

,, ELAUSULA PRIMERA: OBJETO DEL CONTRATO

A 3 -
R b
i

| presente contrato la Municipalidad Provincial de Caylloma adquiere al POSTOR la cantidad
........................................... Para consumo humano, segun las especificaciones de calidad vy

Unidad Cantidad
de
medida

.% os alimentos se transportaran en vehiculos de uso exclusivo y debidamente acondicionado acorde a
24| \gcada uno de los producto.
g%l plazo de entregas de los productos sera de cinco (05) dias calendarios, contados partir de la fecha de
suscripcién del contrato o la notificacion de la orden y su ejecucion sera exclusivamente con la
Municipalidad Provincial de Caylloma, debiendo entregar el postor ganador los insumos en el almacén
central de Programas Sociales de la Municipalidad Provincial de Caylloma, sito en la Plaza de Armas
N°104 de la Ciudad de Chivay de la Provincia de Caylloma del Departamento de Arequipa para I0 cual el
proveedor asumira los costos y medio de transporte adecuados.
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Los bienes seran entregados en una sola entrega la cantidad requerida previamente por el area usuaria
de la Municipalidad Provincial de Caylloma y en los casos en que la cantidad del producto no es muy

significativa seré entregada en una sola armada.
Durante la ejecucion del contrato, la Entidad implementara los mecanismos de supervision y control

de calidad teniendo en cuenta las especificaciones técnicas del producto y las condiciones de su
entrega y suministro.

CLAUSULA CUARTA: FORMAS DE PAGO.

El pago se realizara de acuerdo al cronograma establecido, una vez entregado el producto; el proveedor
debe presentar de inmediato la solicitud de pago, con el que se iniciara el tramite para el pago
(;’I\’TJ“H"';/\\ correspondiente previa presentacion de los siguientes documentos:
QWL

A

B4 TGN

>

»  Factura

% Guia de Remision — Remitente

& Certificados Organolépticas, Fisico, Quimicas y Microbiologicas segun corresponda a
cada bien.

& Informe de conformidad del area usuaria.

o,

CLAUSULA QUINTA: PENALIDADES

El contrato establecera las penalidades por incumplimiento parcial o tardio de las obligaciones.

En caso de incumplimiento injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la
Entidad aplicaré al contratista la penalidad por cada dia de atraso, hasta por un monto maximo
equivalente al cinco por ciento (5%) del monto contractual que debid entregarse. Esta penalidad sera

deducida de los pagos a cuenta o del pago final.

En todos los casos, la penalidad se aplicara y se calculara de acuerdo a la siguiente formula:
Penalidad diaria = (0.05 x Monto del Contrato)

(F x Numero en dias del plazo)

Donde F (factor) tendra los siguientes valores:

, - Para plazos menores 0 iguales a sesenta (60) dias, F =0.40

- Para plazos mayores a sesenta (60) dias, F=0.25

.En.caso que la penalidad por atraso llegase a alcanzar el cinco por ciento (5%) del monto total del
. contrato, la Entidad podra optar por la resolucion del contrato por incumplimiento.

‘/_“:‘ I
Ufl?,ﬁULA SEXTA: RESOLUCION DE CONTRATO

T e

“El ,gpﬁ;tigéto podra ser resuelto si alguna de las partes falta al cumplimiento de sus obligaciones, en
yo q§$o la parte perjudicada debera requerirla mediante carta notarial para que las satisfaga en un
plazo:no menor a cinco (5) dias calendario, bajo apercibimiento de que el contrato quede resuelto de

~.. ... pleno derecho.
o

Si vencido dicho plazo el incumplimiento continua, 1a parte perjudicada, resolvera el contrato

y %pﬂ_mediante la formalidad correspondiente, ya sea en forma total o parcial.

~lLa resolucién parcial solo involucrara a aquella parte del contrato afectada por el incumplimiento y
siempre que dicha parte sea separable e independiente del resto de las obligaciones contractuales, y
que la resolucion total del contrato pudiera afectar los intereses de la entidad. En tal sentido el
requerimiento que se efectua debera precisar con claridad qué parte del contrato quedaria resuelta si




—

P correspondiente resolucion. Esta competencia es indelegable.
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persistiera el incumplimiento. De no hacerse tal precision se entendera que la resolucion sera total en
caso de persistir el incumplimiento.

Si la parte perjudicada es el contratista, la Entidad debera reconocerle en la liquidacién del contrato la
respectiva indemnizacion por los dafios y perjuicios irrogados bajo responsabilidad de la maxima
autoridad administrativa de la Entidad, segun corresponda.

Asimismo, el contrato podra ser resuelto por mutuo acuerdo entre las partes, o por caso fortuito o
fuerza mayor, en cuyo caso debera verificarse el pago hasta la dltima prestacion ejecutada previa a la
resolucion.

CLAUSULA SEPTIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS

. Mediante el recurso de apelacion se impugnan los actos dictados dentro del desarrollo del proceso de
‘_édquisicién. El recurso de apelacion estara dirigido al Presidente de la Comision de Adquisicion,
;"quien lo elevara a la maxima autoridad administrativa de la Entidad que convoca para Su

Las apelaciones se interponen al dia siguiente habil del otorgamiento de la Buena Pro y se resuelven
dentro del dia siguiente habil de haber sido interpuestas.

La interposicion de un recurso impugnativo suspende el proceso de adquisicion en el estado en que
se encuentre.

El Consejo Superior de Contrataciones y Adquisiciones del Estado - OSCE resolvera en ultima
instancia administrativa el Recurso de Revision, para los efectos exclusivos de la presente norma.
Dicho recurso sera admitido conforme a los plazos y requisitos exigidos para la Adjudicacién de
Menor Cuantia, de acuerdo al Texto Unico Ordenado de la Ley de Contrataciones y Adquisiciones del
Estado, su Reglamento y el Texto Unico de Procedimientos Administrativos de OSCE.

Queda establecido que las Bases del proceso de adquisicion no son impugnables.

Solucion de controversias durante la ejecucion del contrato

Ante cualquier controversia que se genere durante la ejecucion de las prestaciones derivadas del
contrato, las partes se someteran a la Jurisdiccion local.

axima autoridad administrativa de la Entidad que convoca, bajo responsabilidad, informara a la
“ontraloria General de la Republica de todas las adquisiciones efectuadas mensualmente al amparo
dé’'la presente norma, dentro de los 15 (quince) dias primeros dias habiles del mes siguiente de
adjudicada

En sefial de conformidad, las partes suscriben el presente instrumento, en la Ciudad de Chivay a

Vs AT

Sy eveessennes Dias del mes de......ccoovvnnnn. del afio Dos mil Diecinueve.
AN

L
P
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POR LA MUNICIPALIDAD EL PRODUCTOR
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ANEXO N°1

ESPECIFICACIONES TECNICAS

PRODUCTO: ARROZ PILADO SUPERIOR

3. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

3.1. Denominacioén del Bien - ARROZ PILADO MEDIANO SUPERIOR
3.2. Denominacion técnica : Oryza Sativa L.

3.3. Tipo de Alimentos : No perecibles

3.4. Grupo de Alimentos - Cereales y derivados

3.5. Unidad de Medida - Kilogramos (kg)

3.6. Descripcion General : Llamado también arroz blanco o elaborado, es el arroz descarado del
que se han eliminado, parcial o totalmente, para la elaboracion, el salvado y el germen
procedente del cultivo de la especie Oryza Sativa L.

T Zw. CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN

S

£ /4.1. Clasificacion: Arroz Pilado Mediano Superior.
; "/42 Caracteristicas Organolépticas

~ CARACTERISTICAS | DESCRIPCION | REFERENCIA
Color Blanco T
Olores Libre de olores y sabores extrafios NTP
Grado de lustre Bien pulido 0 moderadamente pulido 205.011:2014
Aspecto Fluido homogéneo ARROZ
Lk elaborado
Lf,_/”ﬂj

4.3. Caracteristicas Fisico Quimicas
Se debe tener un contenido de humedad como maximo del 14% seguin la NTP 205.011 :2014.

4.4. Caracteristicas Microbiologicas
' 'Categoria | Clase

i L"‘—‘\—’ . . . .
Fuente: R.M. Nro. 591-2008- MINSA. “Norma Sanitaria que establece los criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y bebidas de Consumo

e, HUmMano” ( Criterio V.1.).
D GVING
U

< (z)‘
RESENTACION
1 vase:Primario
-| Atroz Pilado debera ser entregado en envases que salvaguarden las cualidades higiénicas,
h h}i‘t&'ricionales, tecnologicas y organolépticas del alimento, los mismos que deben ser
>.__”ff",fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No
"7 deberan transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables.
Estos envases deberan corresponder al autorizado en el Registro Sanitario (bolsas 0 sacos
de polietileno, polipropileno, etc.). De primer uso Y del mismo tamario, que cumpla con lo
establecido en el Art. 119 del D.S.007.98.SA Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, de tal forma que:

Estén limpios y peritan mantener las caracteristicas del alimento.

. Se encuentren bien cosidos o sellados.
. Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte
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Faciliten los muestreos € inspecciones. El producto debe estar envasado en bolsas de
polietileno de primer uso, €n presentacion de 1 kg de Peso Neto. Que sean resistentes al
almacenamiento (manipuleo) y transporte.

5.2. Envase Secundario
Sacos de Polipropileno o bolsas de Polietileno de primer uso.

5.3. Tiempo de Vida Util
Debera ser minimo de 01 afio a partir de la fecha de produccion.

5.4.Rotulado
La informacion minima que debe contener el rotulado del producto es el siguiente:
k) Nombre del producto, indicar ademas “Distribucion Gratuita”. ‘Prohibida su Venta”
l) Peso Netoen kilogramos del producto envasado
m) Nombrey direccion del fabricante.
n) Nombre del envasador y/o distribuidor
n o= o) Cadigo o Clave del Lote
i’ \\L s/ p) Fecha de Vencimiento
NRLS q) Numero de Registro Sanitario
r) Condiciones de Conservacion

A H{CIA
|PA

—ae—a=

El rotulo se consignara en todo el envase de presentacion unitaria. Con caracteres de facil lectura, en
forma completa y clara. Para la impresion de estos rotulos debera utilizarse tinta indeleble de uso
alimentario ( no toxica), la que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento ni manipuleo, nNo
se permitira el uso de stikers autoadhesivos para ninguna informacion del rotulado, ni rotulados con
plumon indeleble u otras tintas que se desprenden facilmente.

6. REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIA

o Copia simple del registro sanitario vigente del producto Arroz Pilado Mediano
Superior (debe corresponder al grado de calidad, tipo de envase y peso neto por
envase objeto del proceso). Expedido por la direccion general de salud ambiental
DIGESA a nombre del titular del registro. Segun los articulos 102 y 105 del D.S. N°
007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas’
y sus Modificatorias.
Copia simple de la Resolucion Directorial vigente que otorga Validacién Técnica
Oficial al Plan HACCP emitida por la DIGESA. segun R.M. N° 449-2006- MINSA. El
Plan HACCP debera aplicarse a 1a linea de produccion del bien objeto de
contratacién a una linea de produccion dentro de la cual este inmerso le bien
requerido, en razon del articulo 4 de la R.M. N°449-2006-MINSA.
Original o copia expedida (no fotocopia)o copia legalizada notarialmente de 10s
certificados o informes de ensayos de los requisitos organolépticos, fisicoquimicos Yy
microbiolégicos, emitidos por un organismo de evaluacién de 1a conformidad
acreditada ante INACAL (Debera adjuntar los informes de ensayo provenientes de un
Laboratorio Acreditado ante INACAL) Se podra aceptar los certificados emitidos por
el fabricante del producto, siempre que cuente con un laboratorio para realizar dichos
analisis.

Los Requisitos Microbiologicos deben realizar de acuerdo a lo establecido en la R.M. Nro.
591-2008-MINSA “Norma Sanitaria que establece los criterios Microbiol6gicos de Calidad
Sanitaria e Inocuidad para 108 Alimentos y Bebidas de Consumo Humano”, donde se
evidencie el cumplimiento de los requisitos establecidos en la Ficha Técnica.

Nota: lo requisitos antes sefialados se deben mantener vigentes incluso hasta la
culminacion de las entregas del bien contrato. Es responsabilidad exclusiva del
contratista tramitar oportunamente la renovacion de los dichos documentos en razon del
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articulo 108 del D.S. N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” y sus modificatorias y articulo 33 DE LA R.M. N° 449-2006-MINSA.

En el caso de las pequefas Yy microempresas alimentarias, deben cumplir
obligatoriamente con la Certificacion de Principios Generales de Higiene del Codex
Alimentarius (PGH). Segun lo establecido por los articulos 58. 58-B Yy las disposiciones
complementarias finales del D.S. N° 004-2014-SA “Modifican € incorpora algunos
articulos del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado por D.S. 007-98-SA".

e Copia del Certificado de Saneamiento Ambiental vigente (actividades de
desinfeccion, desinsectacion, desratizacion y limpieza de ambientes realizada a
la plantas procesadora del producto ofertado almacenes de la planta
procesadora. Los documentos requeridos deben ser emitidos por empresa de
saneamiento ambiental en conformidad lo establecido en D.S. 001-2001-SA Y
R.M. N°449-2001-SA/DM. Si los almacenes de la planta procesadora S€
encuentran localizadas en la misma planta. Bastara con la presentacion de un
solo certificado. En caso del postor sea el productor © fabricante, bastara que s€
presente 108 certificados de la planta siempre que el almacen se encuentre
ubicado dentro de la planta. Y si el almacén esta ubicado fuera de la planta.
Debera presentar ambos certificados (certificado de la planta y del almaceén).
Asimismo en caso queé el postor sea un distribuidor que almacena el producto
ofertado. Deberéa presentar los certificados del almacén de sus instalaciones y 108
certificados de la planta del fabricante y si €s distribuidor que se limita a recoger
el producto del alancen del fabricante. Debera presentar los certificados a nombre
del almacén del productor o fabricante. Con estas exigencias se busca asegurar
que los productos a adquirir han sido producidos en plantas y almacenados en
almacenes que hayan sido saneados ambientalmente de tal manera que se€
contribuya a asegurarla inocuidad de los productos objeto de adquisicion.

7. OTROS
7.1. Transporte
o, El medio de transporte no debera transmitir al arroz pilado mediano superior a caracteristicas
indeseables que impidan su consumo y deberé ajustarse a lo sefialado en el titulo \V Capitulo
Del transporte del D.S.N°007-98 SA” Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de

imentos y Bebidas”.

AZO Y LUGAR DE ENTREGA

El plazo de entregas de los productos sera de tres (03) dias calendarios, contados partir de
la fecha de la suscripcion del contrato o la notificacion de la orden y su ejecucion sera
exclusivamente con la Municipalidad Provincial de Caylloma, debiendo entregar el postor
~ganador [0s insumos en el almacén central de Programas Sociales de la Municipalidad
*E”;rgvincim de Caylloma, sito en la Plaza de Armas N°104 de la Ciudad de Chivay de la
Provincia de Caylloma del Departamento de Arequipa para 1o cual el proveedor asumira los
y q'évétos y medio de transporte adecuados

v, OO _3,;"

9. .-FINALIDAD PUBLICA DEL CONTRATO

" Adquirir alimentos para el Programa Complementacion Alimentaria (PCA), de la Municipalidad
Provincial de Caylloma, en las mejores condiciones de calidad, sabor y de economia y que
los beneficiarios del programa accedan a un alimento de calidad y que sea de su agrado.

)
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10. FORMA DE PAGO
El pago se realizara de acuerdo al cronograma establecido, una vez entregado el producto; el

proveedor debe presentar de inmediato la solicitud de pago, con el que se iniciara el tramite
para el pago correspondiente previa presentacion de los siguientes documentos:
% Factura

% Guia de Remision — Remitente
& Guia de Remision — Transportista (proveedores de otros Distritos, Provincias 0

o,

&

Regiones).
& Certificados Organolepticas, Fisico, Quimicasy Microbiologicas segun corresponda a

cada bien.
< Orden de conformidad de servicio del area usuaria.

" 11. PENALIDAD
Segun el articulo 133 del reglamento de la ley de contrataciones con el estado, en caso de

retraso injustificado del contratista en ejecucion de las prestaciones objeto de contrato, la
entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de retraso. La
penalidad se calcula de acuerdo de la siguiente formula:
Penalidad diaria= 0.10 X monto
F x plazo en dias

Donde F tiene los siguientes valores:

a) Para plazos menores o iguales a (60) dias para bienes servicios generales

F=0.40
b) Para plazos mayores a (60) dias, para bienes servicios en general F=0.25

12. REPOSICION DEL BIEN
En caso de que el producto enviado no cumpla con las condiciones y caracteristicas fijadas

en la Ficha Técnica del bien tales como €l rotulado, peso u otros, el proveedor tendra un
plazo de 02 (dos) dias habiles para reponer el bien, debiendo entregar los bienes en el
Almacén Central de Programas Sociales de la Municipalidad Provincial de Caylloma.

@

£\

13. CRONOGRAMA
Los bienes seran entregados en una sola entregada la cantidad requerida por el rea usuaria

de la Municipalidad Provincial de Caylloma
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PRODUCTO: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

a. Denominacion del Bien - AZUCAR RUBIA DOMESTICA

b. Tipo de Alimentos : No perecibles

c. Grupo de Alimentos : Azucar

d. Unidad de Medida - Kilogramo (Kg)

e. Descripcion General: es un producto alimenticio obtenido del proceso de extraccion y

cristalizacién del jugo azucarado de especies vegetales como la cafia de azucar
(Saccharum sp), mediante procedimientos apropiados y esta constituido esencialmente
por cristales de sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre o melaza de cafia, sin
pasar por el proceso de purificacion y blanqueado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

a. Caracteristicas Organolépticas
el aztcar el rubia domeéstica, debe tener color amarillo pardo, sabory olor caracteristico,

no debera presentar insectos, arena, tierra u otras impurezas que indiquen una
manipulacion defectuosa del producto, segun lo indica el numeral 5 de la NTP
207.007:2015 Azucar rubia requisitos.

b. Caracteristicas Fisico — Quimicas
Requisitos Especificacion Referencia

Color a 420 nm Maximo 2400UlI
Cenizas Maximo 0.5% m/m
Conductimetricas
Humedad Maximo 0.40% m/m
Polarizacion a 20° C Minimo 98.5°Z NTP 207.007.2009
Azucares Reductores Maximo 0.5% m/m Azucar. Aztcar Rubia
Factor de Seguridad No mayor de 0.30 para Requisitos.
polarizacion mayor de
96°Z
Sustancias Insolubles Maximo 500 mg/kg
(Sedimentos)

Caracteristicas Microbioldgicas
TAGENTE: |1/ CATEGORIA [ITECLASE |1 /i

Aerobios 1 3 5
- Meso filos

\CzEntero 5 3 5 | 2 10 10°
bacteriaceas
1, Mohos 2 3 5 | 2 | 10 20
A e S
Tt
Ok__gey;aduras 2 3 5 2 10 10

.. Fuente: R.M. Nro.591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que estableces los criterios

Microbiologicos de Calidad Sanitaria e inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo
Humano” (Criterio VI.2)
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3. PRESENTACION
a. Envase Primario
El producto debe estar envasado en bolsas de polietileno de baja densidad trasparente o
BOPP (polipropileno biorientado) transparente, de primer uso, que permitan mantener sus
caracteristicas y sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte. No deberan
trasmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores ni sabores desagradables.
b. Tiempo de vida util
Debera ser minimo de 01 afio a partir de la fecha de produccion.
c. Rotulado
La informacion minima que debe contener el rotulado del producto es el siguiente:
a) Nombre del producto, indicar ademas “Distribucion Gratuita”. “Prohibida
su Venta”.
p) Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion
del producto.
c) Peso Neto del Producto envasado.
d) Peso drenado (escurrido).
e) Nombre y domicilio legal del productor, envasador o distribuidor.
f) Numero de Registro Sanitario de Alimentos vigente expedido por
DIGESA.
g) Codigo o clave del lote.
h) Fecha de produccion y Fecha de vencimiento.
i) Condiciones de conservacion.

El rotulo debera estar consignado en el envase de presentacion unitaria. Con caracteres de facil
lectura, en forma completa y clara, en el rotulo debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario (no
toxica), la que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento ni manipuleo, no se permitira el
uso de stikers autoadhesivos para ninguna informacion del rotulado, ni rotulados con plumén
indeleble u otras tintas que se desprenden con facilidad.

4. REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIA

Documentacion obligatoria

o Copia simple de la Autorizacion Sanitaria del establecimiento dedicado al Procesamiento
Primario de Alimentos Agropecuarios y piensos vigente expedido por el SENASA.

Copia del Registro Sanitario de Alimentos vigente expedido por DIGESA, el que debe

corresponder al tipo de envase y peso neto por envase o de acuerdo a la reglamentacion

establecida por la Autoridad Sanitaria competente (D.L. Nro.1222-201 5).

Copia simple de la Resolucion Directorial vigente que otorga Validacion Técnica Oficial del
Plan HACCP, referida a la linea de produccion segun R.M. Nro. 449-2006-MINSA o copia
simple de la Certificacion de l0s Principios Generales de Higiene — PGH, emitida por DIGESA.

e Original o copia legalizada notarialmente al momento de firma de contrato de los certificados

o o informes de ensayos de los requisitos organolépticos, fisico — quimica y microbiolégica,
f‘-’??yjj-\emitidos por un organismo de evaluacion de la conformidad acreditada ante INACAL. Se

A <c‘9b9dré aceptar los certificados emitidos por el fabricante del producto, siempre que cuente con

@n laboratorio para realizar dichos analisis.

Eépia del certificado de saneamiento ambiental vigente (actividades de desinfeccion,
6] ;\..,‘-i?_iesinsectacién, desratizacion y limpieza de ambientes realizada a las plantas procesadora del
- producto ofertado, almacenes de planta procesadora, los documentos requeridos deben ser
emitidos por empresas de saneamiento ambiental en conformidad a lo establecido en D.S.
022-2001-SA y R.M. N° 449-2001-SA/DM. Si los almacenes de la planta procesadora se
encuentran localizados en la misma planta, bastara con la presentacion de un certificado.

Los requisitos Microbiolégicos, deben realizarse de acuerdo a lo establecido en la R.M. Nro.
591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiologicos de Calidad
sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y bebidas de Consumo humano”, donde se evidencie

el cumplimiento de los requisitos establecidos en la Ficha Técnica.
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5. TRANSPORTE

Los alimentos se transportaran en vehiculos de uso exclusivo y debidamente acondicionado para
tal fin. El producto final se dispondra en el interior del vehiculo evitando el contacto directo con el
piso, paredes y techo, teniendo cuidado de evitar su rotura y vaciado del contenido durante el
transporte. Los vehiculos de transporte deben limpiarse y desinfectarse antes y después de cada
uso, eliminado olores y elementos indeseables.
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PRODUCTO: MORON DE TRIGO ENTERO
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

a. Denominacién del Bien - MORON DE TRIGO ENTERO

b. Tipo de Alimentos - No perecibles

c. Grupo de Alimentos - Cereales y derivados

d. Unidad de Medida - Kilogramo (Kg)

e. Descripcion General: Elaborado a partir de granos de trigo (triticum aestivum) secos,

limpios y clasificados, sometido a un proceso de separacion de la cascara.
El trigo pelado debera estar libre de toda sustancia o0 cuerpo extrafio a su naturaleza y de

residuos de envolturas celuldsicas.

Su produccion/ procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en las “Guias de
Buenas Practicas Agricolas” contenidas en las ‘Guias de Buenas Practicas € Higiene”
aprobada con Resolucion Directorial N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, asi como con la

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitid por SENASA.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
a. Caracteristicas Organolépticas

Requisito Especificacion

Color Caracteristico

Olores y Caracteristico, exento de olores 'y sabores anormales

Sabores
Aspecto Granos sueltos, sin grumos.

_/_—__/___d#_,_"”’/————
Impurezas | Exento de impurezas de origen animal, incluidos insectos vivos y/o muertos

o en cualquiera de sus estados biologicos o cualquier otro material extrafo.

.

b. Caracteristicas Fisico — Quimicas

Requisitos Especificacion Referencia
Humedad Maximo 14.5% NTP 205.009:2014
TRIGO.NTP 205.009:2014
TRIGO.
Trigo en grano. Requisitos

Caracteristicas Microbiologicas

'";;AGENTEp " CATEGORIA OUASE [ nlihcan LIMITE POR G
CROBIANO | ol : beial pa
e m M
Mohos 2 3 5 2 10° 10°

e IO
“Fuente: R.M. Nro.591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que estableces 0s criterios

TViiMjstobiologicos de Calidad Sanitaria e inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo

PRESENTACION

.. Envase Primario

,,Mo%ﬁ de Trigo Entero debera ser entregado en envases que salvaguarden las cualidades
-higiénicas, nutricionales, tecnologicas y organolépticas del alimento, los mismos que deben
ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan.
No deberan transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables.

Estos envases deberan corresponder al autorizado en el Registro Sanitario (bolsas o sacos
de polietileno, polipropileno, etc.). De primer uso y del mismo tamafio, que cumpla con lo
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establecido en el Art. 119 del D.S.007.98.SA Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, de tal forma que:
Estén limpios y peritan mantener las caracteristicas del alimento.
Se encuentren bien cosidos o sellados.
Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte
. Faciliten los muestreos e inspecciones. El producto debe estar envasado en bolsas de
polietileno de primer uso, en presentacion de 1 kg de Peso Neto. Que sean resistentes al
almacenamiento (manipuleo) y transporte.

b. Tiempo de vida util
Debera ser minimo de 01 afio a partir de la fecha de produccion.

c. Rotulado
La informacién minima que debe contener el rotulado del producto es el siguiente:

a) Nombre del producto, indicar ademas “Distribucion Gratuita”. “Prohibida

— su Venta”.

s, b) Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion
‘ del producto.

c) Peso Neto del Producto envasado.

d) Nombre y domicilio legal del productor, envasador o distribuidor.

e) Numero de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento dedicado al
Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos vigente
expedido por el SENASA o Numero de Registro Sanitario de Alimentos
vigente expedido por DIGESA.

f)y Codigo o clave del lote.

g) Fecha de produccién y Fecha de vencimiento.

h) Condiciones de conservacion.

' El rotulo debera estar consignado en el envase de presentacion unitaria. Con caracteres de facil
lectura, en forma completa y clara, en el rotulo debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario (no
toxica), la que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento ni manipuleo, no se permitira el
uso de stikers autoadhesivos para ninguna informacion del rotulado, ni rotulados con plumon
indeleble u otras tintas que se desprenden con facilidad.

~ 4. REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIA

ép‘ia simple de la Autorizacion Sanitaria del establecimiento dedicado al Procesamiento
] :rr.j?rio de Alimentos Agropecuarios y Piensos vigente expedido por el SENASA.

Copfi;é Simple de Registro Sanitario de Alimentos vigente expedido por DIGESA, el que debe

:ésponder al tipo de envase y peso neto por envase o de acuerdo a la Reglamentacion

: anitaria Competente.

.s“Copia simple de la Resolucion Directorial vigente que otorga Validacion Técnica Oficial del
Plan HACCP, referida a la linea de produccion, segun R.M. N° 449-2006-MINSA o copia
simple de la Certificacion de los Principios Generales de Higiene —PGH, emitida por la

IGESA.

“’Se,)e.xcepwa la presentacion de los dos Requisitos emitidos por DIGESA en caso el producto

cuﬂéﬁt‘e con Autorizacion Sanitaria de Establecimiento expedido por el SENASA.

1 -Qog’iaj Simple del Certificado de Inspeccion Higiénico Sanitario otorgado por una Certificadora

editada.

\ “-““:éé'ﬁié del Certificado de Saneamiento Ambiental vigente (Actividades de Desinfeccion,

' Desinsectacion, Desratizacion y limpieza de ambientes realizada a la planta procesadora del
producto ofertado, almacenes de la planta procesadora del producto ofertado, almacenes de
la planta procesadora, los documentos requeridos deben ser emitidos por Empresas de
Saneamiento Ambiental en conformidad a lo establecido en D.S. 022-2001-SA y R.M. N°449-
2001-SA/DM.. En caso del postor sea el productor o fabricante, bastara que se presente los
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certificados de la planta siempre que el almacén se encuentre ubicado dentro de la planta, ¥
si el almacén estd ubicado fuera de la planta, debera presentar ambos certificados
(certificados de la planta y del almacén). Asimismo, en caso que el postor sea un distribuidor
que almacena el producto ofertado, debera presentar los certificados del almacén de sus
instalaciones y los certificados de la planta del fabricante, y si es distribuido que se limita a
recoger el producto del almacén de fabricante, debera presentar los certificados a nombre del
productor o fabricante. Con estas exigencias se busca asegurar que los productos adquirir
han sido producidos en planta y almacenados en almacenes queé han sido saneados
ambientalmente de tal manera que S€ contribuya asegurar la inocuidad de productos de
adquisicion.

» Copia simple de certificado de inspeccion higiénico sanitario de planta, emitido por una
certificadora acreditada ante INACAL: a nombre del postor, en caso que sea distribuidor una
constancia que acredite el uso del presente certificado a nombre del postor, para el proceso
de compra.

I s Original o copia legalizada (no fotocopia) 0 copia legalizada notarialmente de los certificados
o informes de ensayos de l0s requisitos organolépticos, fisico — quimicos Y microbiolégicos,
emitidos por un Organismo de Evaluacion de la Conformidad acreditados ante INDECOPI y/o
INACAL (deberé adjuntar los informes de ensayo provenientes de un |aboratorio acreditado
por INDECOPI ylo INACAL (debera adjuntar los informes de ensayo provenientes de un
laboratorio acreditado por INDECOPI y/o INACAL). Se podra aceptar los certificados emitidos
por el fabricante del producto, siempre que cuente con un laboratorio para realizar dichos

analisis.

Los documentos emitidos deberan indicar la metodologia utilizada y deberan ser elaborados
de acuerdo a lo sefialado en la Octava Disposicion Transitoria del DS 007-98 SA.

Los requisitos microbiologicos deben realizarse de acuerdo a lo establecido en la R.M. N°
591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los criterios Microbiologicos de Calidad
Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y bebidas de Consumo Humano”, donde se
evidencie el cumplimiento de los requisitos establecidos en la Ficha Técnica.

Nota: El registro Sanitario debe estar vigente desde la fabricacion del producto hasta su

consumo Yy la validacion técnica oficial del plan HACCP o la Autorizacion Sanitaria del

establecimiento deben mantenerse vigentes durante el envasado del producto. Es

responsabilidad exclusiva del proveedor adquirir productos que mantengan la vigencia de los
S ) requisitos sefialados en la presente Ficha Técnica.

LAZO Y LUGAR DE ENTREGA

| plazo de entregas de los productos sera de tres (03) dias calendarios, contados  partir de
“la fecha de la suscripcion del contrato o la notificacion de la orden y su ejecucion sera
exclusivamente con la Municipalidad Provincial de Caylloma, debiendo entregar el postor
ganador los insumos en el almacén central de Programas Sociales de la Municipalidad
Provincial de Caylloma, sito en la Plaza de Armas N°104 de la Ciudad de Chivay de la
Provincia de Caylloma del Departamento de Arequipa para lo cual el proveedor asumira los

’ 5.;:}?

¥ Aaquirir alimentos para el Programa Complementacion Alimentaria (PCA), de la Municipalidad

Provincial de Caylloma, en las mejores condiciones de calidad, sabory de economia y que
los beneficiarios del programa accedan a un alimento de calidad y que sea de su agrado.
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FORMA DE PAGO
El pago se realizara de acuerdo al cronograma establecido, una vez entregado el producto; el

proveedor debe presentar de inmediato la solicitud de pago, con el que se iniciara el tramite
para el pago correspondiente previa presentacion de los siguientes documentos:

Factura

Guia de Remision — Remitente

< Guia de Remision — Transportista (proveedores de otros Distritos, Provincias o

B>

e

o,
B>
X

o

Regiones).
# Certificados Organolépticas, Fisico, Quimicas y Microbioldgicas segun corresponda a
cada bien.

& Orden de conformidad de servicio del area usuaria.

PENALIDAD
Segun el articulo 133 del reglamento de la ley de contrataciones con el estado, en caso de

retraso injustificado del contratista en ejecuciéon de las prestaciones objeto de contrato, la
entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de retraso. La
penalidad se calcula de acuerdo de la siguiente formula:
Penalidad diaria=  0.10 x monto
F x plazo en dias

Donde F tiene los siguientes valores:

a) Para plazos menores o iguales a (60) dias para bienes servicios generales

F=0.40
b) Para plazos mayores a (60) dias, para bienes servicios en general F=0.25

REPOSICION DEL BIEN
En caso de que el producto enviado no cumpla con las condiciones y caracteristicas fijadas

en la Ficha Técnica del bien tales como el rotulado, peso u otros, el proveedor tendra un
plazo de 02 (dos) dias habiles para reponer el bien, debiendo entregar los bienes en el
Almacén Central de Programas Sociales de |a Municipalidad Provincial de Caylloma.

CRONOGRAMA
Los bienes seran entregados en una sola entregada la cantidad requerida por el area usuaria

de la Municipalidad Provincial de Caylloma
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VUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CAYLLOMA
LEY N°27767 DEL PROGRAMA NACIONAL COMPLEMENTARIO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores
COMISION DE ADQUISICIONES DE LA LEY N°27767.

Presente.-

El que se suscribe, [................ ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Sl Razén Social :
| Domicilio Legal :

sRruc. . [Telefonos): I N

" MYPE - - s | INo |
" "Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que sé notifiquen al correo electronico indicado las siguientes
actuaciones:

7. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

8. Citacién para la aplicacion del criterio de desempate.

9. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

10. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

11. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

12. Notificacion de la orden de compra

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

A ‘,§a )‘:Ef;’)rmacic’m sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

B Suic ?chijé‘p{consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2—2/ y se

\\ t\endréi en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto

- ! del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periodicos de suministro de bienes, segun

e en|o sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Asimismo, dicha informacion se tendra en cuenta en caso de empate,
conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

@,
@_Jrz\a__ndo el monto del valor estimado del procedimiento 0 del item no supere los cien mil Soles (S/ 100 000.00), en caso se
vayp optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CAYLLOMA
LEY N°27767 DEL PROGRAMA NACIONAL COMPLEMENTARIO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA

Sefores
COMISION DE ADQUISIONES DE LA LEY N°27767.
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

iX.

XVi.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Que mi informaciéon (en caso que el postor sea persona natural) o la informacion de la
persona juridica que represento, registrada en el RNP se encuentra actualizada.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables del TUO de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las
disposiciones del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Represion de Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el
presente procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

A\ [CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CAYLLOMA
LEY N°27767 DEL PROGRAMA NACIONAL COMPLEMENTARIO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA

ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores
COMISION DE ADQUISICIONES DE LA LEY N°27767.

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases Yy
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se
indican en el numeral 3.1 del Capitulo lll de la seccién especifica de las bases y los documentos del

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

NP4

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda




/ MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CAYLLOMA
LEY N°27767 DEL PROGRAMA NACIONAL COMPLEMENTARIO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefiores
COMISION DE ADQUISICIONES DE LA LEY N°27767.

Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del

procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente

procedimiento de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA

MODALIDAD DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y

PUESTA EN FUNCIONAMIENTO], conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del
7y procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comuin, seglin corresponda
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K MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CAYLLOMA
LEY N°27767 DEL PROGRAMA NACIONAL COMPLEMENTARIO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores
CONMISION DE ADQUISICIONES DE LA LEY N°27767.

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

Do CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los
tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme
la legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo
del bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda




